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Notice La Moulinette_mouli

Description

Base moteur

Bol Hachoir

Couteau

Couvercle

Bol mixeur

Couvercle du bol mixeur
Bouchon doseur

Bouton Marche/Arrét

Bloc coupe-légumes

Disque entraineur

Disque coupe-légumes réversible
Couvercle du coupe-légumes
Poussoir du coupe-légumes
Bloc centrifugeuse

Panier filtre

Couvercle centrifugeuse
Poussoir centrifugeuse

OQUVOZErX«~ITOmMmMoOOW>

Conseils de sécurité

- Lisez attentivement le mode d’emploi
avant la premiére utilisation de votre
appareil : Une utilisation non conforme au
mode d’emploi dégagerait Tefal de toute
responsabilité.

- Cet appareil n'est pas prévu pour étre
utilisé par des personnes (y compris les
enfants) dont les capacités physiques,
sensorielles ou mentales sont réduites,
ou des personnes dénuées d'expérience
ou de connaissance, sauf si elles ont pu
bénéficier, par l'intermédiaire d'une
personne responsable de leur sécurité,
d'une surveillance ou d'instructions
préalables concernant I'utilisation de
I'appareil.

- Il convient de surveiller les enfants pour
s'assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

- Vérifiez que la tension d’alimentation de
votre appareil correspond bien a celle de
votre installation électrique. Toute erreur de
branchement annule la garantie.

- Votre appareil est destiné uniquement a un
usage domestique et a l'intérieur de la
maison.

- Débranchez votre appareil dés que vous
cessez de I'utiliser ou pour le nettoyer.

- N'utilisez pas votre appareil s'’il ne fonctionne
pas correctement ou s’il a été endommagé.
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- Toute intervention autre que le nettoyage et
I’entretien usuel par le client doit étre
effectuée par un centre service agréé Tefal.

- Ne mettez pas la base moteur (A), le cable
d’alimentation ou la prise dans I'eau ou tout
autre liquide.

- Si le cable d’alimentation ou la fiche sont
endommagés, n’utilisez pas I'appareil. Afin
d’éviter tout danger, faites-les obligatoirement
remplacer par un centre service agréé Tefal
(voir liste dans le livret SAV).

- N'utilisez jamais la centrifugeuse si le
couvercle ou le filtre sont abimés.

Afin d’éviter tout risque de rupture du filtre de
la centrifugeuse, changez-le dés les
premiers signes d’usure ou de détérioration.
Prévoyez son remplacement tous les 2 ans,
en moyenne, pour un usage quotidien.

Mise en service

Avant la premiére utilisation, lavez et séchez
les piéces qui seront en contact avec les
aliments.

Fonction moulinette (selon modéle)

- Posez la base moteur (A) sur la table

- Ne branchez pas encore votre moulinette.

- Posez le bol hachoir (B) sur la base moteur
(A) H et verrouillez-le en le faisant tourner
dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a ce qu'il s'emboite bien.

- A llintérieur du bol hachoir (B), posez le
couteau (C) sur I'axe central.

- Manipulez le couteau (C) avec précaution. Il
est extrémement aiguisé.

- Placez dans le bol hachoir (B) les aliments
COupés en morceaux.

- Posez le couvercle (D) sur le bol hachoir (B).
Alors seulement, vous pouvez brancher votre
Moulinette.

- Appuyez sur le couvercle, la Moulinette se
met aussitot a fonctionner KX .

- Pour stopper, cessez la pression sur le
couvercle: I'appareil s’arréte
automatiquement.

- N’enlevez jamais le couvercle avant I'arrét
total du couteau (C).

- Débranchez 'appareil aprés chaque
opération et avant tout nettoEge.

- Retirez alors le couteau (C) K&l de l'intérieur
du bol hachoir (B) avant d’utiliser votre
préparation hachée.

Conseils pratiques
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- Important: vous obtiendrez un meilleur
hachage en procédant par impulsions.

- Appuyez plus ou moins longtemps selon la
finesse désirée.

- Pour obtenir un hachis ou un émincé plus fin,
décollez les aliments en cours de hachage
avec une spatule et répartissez-les dans le
bol hachoir (B).

- Laissez refroidir I'appareil 2 minutes apres
chaque utilisation. Ne pas utiliser a vide

- Temps recommandés :

Ingrédients | Quantité Temps

Max Max

Persil 20g 6s
Oignons 250 g 12s
Echalotes 150 g 9s
Ail 140 g 10s
Biscotte 509 5s
Amandes 250 g 9s
Noisettes 200 g 12s
Noix 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Viande 3309 6s

Fonction bol mixeur (selon modéle)

- Placez le bol mixeur (E) sur la table. Toutes
les manipulations, doivent étre effectuées, le
bol mixeur posé sur la table, jamais sur la
base moteur (A) A.

- Mettez dans le bol mixeur (E) les ingrédients
a mixer en plagant en premier les liquides.

- Posez le couvercle (F) sur le bol mixeur (E).
Ne jamais placer le bol mixeur (E) sur la base
moteur (A) sans son couvercle (F).

- Pour mettre en place le bol mixeur (E)
positionnez-le avec son couvercle sur la base
moteur (A) et faites-le tourner jusqu’a ce qu'il
s’emboite bien KA .

- Branchez la prise de I'appareil et mettez-le
en marche en déplacant le bouton
Marche/Arrét (H) & droite sur “I” H par
utilisation de 30 secondes.

- Pour arréter I'appareil, ramenez le bouton
Marche/Arrét (H) a gauche sur “0”.

- Ne mettez jamais vos doigts ou tout autre
objet dans le bol mixeur pendant le
fonctionnement de I'appareil.

- Ne pas mettre en marche le bol mixeur sans
son couvercle équipé du bouchon doseur.

- Ne pas utiliser le bol mixeur a vide.

- N’enlevez le bol mixeur que lorsque I'appareil
est a I'arrét complet.

- ATTENTION : Ne jamais verser ou mixer dans
le bol des liquides ou aliments dont la
température serait supérieure a 80°C (175°F).
Lors du mixage d’aliments chauds éloigner les
mains du couvercle et du bouchon afin d’éviter
tout risque de bralure.

Fonctions coupe-légumes et
centrifugeuse

Ne pas traiter plus de 0,5 kg de légumes ou de
fruits par opération, chaque opération ne devant
pas excéder 1min30. Vous pouvez enchainer
jusqu’a 3 opérations avec 2 minutes d’arrét
minimum entre chacunes d’elles.

Fonction coupe-légumes (selon modéle)
Le disque coupe-légumes réversible (K) vous
permet de raper (face A), et de trancher (face
B).

- Positionnez le bloc coupe-légumes (l) sur la
base moteur (A) et faites-le tourner jusqu’a ce
qu’il s’emboite bien,

- Mettez le disque entraineur (J) puis le disque
couEle-légumes (K) sur le bloc coupe-légumes
o,

- Verrouillez le couvercle (L) de gauche a droite
sur le bloc coupe-légumes (l) H.

- Disposez un récipient ou le bol sous le bec de
sortie Bl .

- Branchez I'appareil.

- Mettez en marche en déplacant le bouton
Marche/Arrét (H) a droite sur “I”.

- Attention : Si le couvercle n’est pas bien
positionné, le bouton Marche/Arrét (H) ne
pourra pas s’enclencher et I'appareil ne
fonctionnera pas (Systeme de sécurité Tefal).
Pour la méme raison, le couvercle ne peut
pas se démonter si le coupe-légumes est en
marche.

- Otez le poussoir (M).

- Introduisez doucement les légumes dans la
cheminée du couvercle (L) une fois le moteur
en marche.

- Poussez sans forcer les aliments avec le
poussoir (M). N'utilisez aucun autre ustensile.

- Ne poussez surtout pas avec les doigts.

- Pour arréter I'appareil, ramenez le bouton
Marche/Arrét (H) a gauche sur “0”.

Fonction centrifugeuse (selon modéle)

e
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- Posez la base moteur (A) sur la table.

- Ne branchez pas encore votre centrifugeuse.

- Positionnez le bloc centrifugeuse (N),
le filtre (O) et le couvercle (P) sur la base
moteur (A), et faites-la_tourner jusqu’a ce
qu’elle s’emboite bien

- Coupez les fruits en morceaux et mettez un
verre sous le bec verseur Il .

- Branchez I'appareil.

- Mettez en marche en déplagant le bouton
Marche/Arrét (H) a droite (position “1”). Si
le couvercle (P) n’est pas bien positionné, le
bouton Marche/Arrét (H) ne pourra pas
s’enclencher et I'appareil ne fonctionnera
pas (Systeme de sécurité Tefal).

- Introduisez ensuite les fruits et les légumes
par la cheminée du couvercle (P) en
exercant une légére pression avec le
poussoir (Q), jamais avec les doigts.
N’utiliser aucun autre ustensile.

- Pour arréter I'appareil, ramenez le bouton
Marche/Arrét (H) a gauche (position “07”).

- Important : Lorsque le réceptacle a pulpe
est plein, arréter I'appareil, vider le
réceptacle.

- Attendez I'arrét complet du filtre avant de
démonter I'appareil.

- Débranchez I'appareil aprés chaque
opération et avant tout nettoyage.

Conseils pratiques :

- Pelez les fruits a peau épaisse ; retirez les
noyaux et 6tez la partie centrale de
I'ananas.

- Il est impossible d’extraire le jus de certains
fruits et légumes : bananes, avocats, mares,
etc.

- Raisins, coings ou groseilles : pour obtenir
un meilleur rendement nettoyez le filtre tous
les 300 gr.

- Vous pouvez préparer des jus avec
différents fruits et légumes sans nettoyer
chaque fois la centrifugeuse, les saveurs ne
se mélangent pas.

- Consommez rapidement les jus aprés leur
préparation et ajoutez du jus de citron pour
les conserver quelques heures.

Nettoyage

- Des précautions doivent étre prises lors de
la manipulation des couteaux affGtés lorsque
I’on vide le bol et lors du nettoyage.

- Pour un nettoyage optimum du bol mixeur

(E), remplissez-le avec un peu d’eau
chaude, mettez le couvercle et mettez-le en
marche quelques secondes. Videz I'eau et
faites sécher.

- La base moteur (A) se nettoie avec une
éponge humide (ne surtout pas passer sous
I'eau)

- Le bloc coupe-légumes (1) et la centrifugeuse
(N) se nettoient a I'eau courante.

- Pour le panier filtre (O) n’utilisez jamais de
I’eau de javel ou d’éponge abrasive.
Nettoyez-le immédiatement aprés chaque
utilisation a I'aide d’une éponge ou une
brosse douce (type brosse a dent).

- Tous les autres accessoires passent au lave-
vaisselle (panier supérieur)

Rangement du cordon

Pour ranger le cordon, ou I'ajuster a la
longueur désirée, poussez-le a l'intérieur de la
base moteur (A) B& .

Accessoires

Vous pouvez personnaliser votre appareil et
vous procurer aupres de votre revendeur
habituel ou d’un centre agréé Tefal les
accessoires suivants :

- bol hachoir réf. XF 0010
- bol mixeur réf. XF 0020
- coupe-légumes réf. XF 0030
- centrifugeuse réf. XF 0040

Appareil électrique ou
électronique en fin de vie

Participons a la protection de
I’environnement !

Votre appareil contient de nombreux
@ matériaux valorisables ou
recyclables.

Confiez celui-ci dans un point de

2  collecte ou a défaut dans un centre
service agréé pour que son
traitement soit effectué.

e
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Beschreibung

Motorblock

Arbeitsschale

Messer

Deckel

Mixaufsatz

Deckel des Mixaufsatzes
Dosierzubehér
Ein-/Aus-Schalter
Schnitzelwerk
Antriebsscheibe
Gemiuseschneidescheibe
Deckel des Schnitzelwerks
Stopfer fiir das Schnitzelwerk
Entsafterblock
Reibscheibenfilter

Deckel des Entsafters
Stopfer fir den Entsafter

OQUOZESErXC«—IOMMOUOW>

Sicherheitshinweise

- Lesen Sie die Bedienungsanleitung vor
dem ersten Gebrauch lhres Geréts
sorgfiltig durch: Eine unsachgeméBe
Verwendung entbindet Tefal von jeglicher
Haftung.

Dieses Gerét darf nicht von Personen
(einschlieBlich Kindern) mit verminderten
kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten benutzt werden. Dasselbe gilt
fiir Personen, die nicht die erforderliche
Erfahrung und die erforderlichen
Kenntnisse besitzen, auBer wenn sie von
einer fiir ihre Sicherheit verantwortliche
Person beaufsichtigt werden oder wenn
sie vorher Anweisungen beziiglich den
Betrieb des Geréts erhalten haben.
Elektrogeréte sind kein Kinderspielzeug.
Beaufsichtigen Sie Ihre Kinder, damit Sie
nicht mit dem Gerat spielen.

Vergewissern Sie sich, dass die Spannung
Ihrer Elektroinstallation mit der
Versorgungsspannung lhres Geréts
Ubereinstimmt. Bei fehlerhaftem Anschluss
erlischt die Garantie.

Ihr Gerat ist ausschlieBlich fur den
Hausgebrauch und fur den Einsatz in
geschlossenen Rdumen bestimmt.

Ziehen Sie den Netzstecker nach jeder
Benutzung des Geréts oder um es zu
reinigen.

4

- Benutzen Sie |hr Gerat nicht, wenn es nicht
fehlerfrei funktioniert oder wenn es
beschadigt ist.

- Sofern es sich nicht um die im Haushalt
Ubliche Reinigung und Pflege handelt,
mussen Eingriffe vom Tefal Kundendienst
durchgefiihrt werden.

- Den Motorblock (A), das Netzkabel oder den
Stecker niemals in Wasser oder eine andere
Flussigkeit tauchen.

- Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das
Netzkabel oder der Stecker beschéadigt ist.
Um jegliche Gefahr zu vermeiden, lassen Sie
diese Teile unbedingt von einem autorisierten
Tefal-Servicestiutzpunkt austauschen (siehe
Adressenliste im Serviceheft).

- Verwenden Sie den Entsafter niemals, wenn
der Deckel oder der Reibscheibenfilter
beschéadigt sind. Um zu vermeiden, dass der
Reibscheibenfilter der Zentrifuge bricht,
sollten Sie diesen austauschen, sobald er
erste Anzeichen von VerschleiB oder
Beschadigung aufweist. Bei taglicher
Verwendung ist er durchschnittlich alle
2 Jahre auszuwechseln.

Inbetriebnahme

Vor der ersten Inbetriebnahme mussen die
Gerateteile, die mit den Nahrungsmitteln in
Kontakt kommen, mit etwas Spulmittel und
warmen Wasser gewaschen und getrocknet
werden.

Funktion der Moulinette (je nach Modell)

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Tisch.

- SchlieBen Sie Ihre Moulinette noch nicht an
die Steckdose an.

- Setzen Sie die Arbeitsschale (B) auf den
Motorblock (A) ] und verriegeln Sie sie,
indem sie sie entgegen den Uhrzeigersinn
drehen, bis sie einrastet.

- Bringen Sie das Messer (C) auf der
Mittelachse in der Arbeitsschale (B) an.

- Handhaben Sie das Messer (C) mit Vorsicht.
Es ist sehr scharf.

- Fllen Sie die in Stiicke geschnittenen
Zutaten in die Arbeitsschale (B).

- Setzen Sie den Deckel (D) auf das Gerat (A).
Erst jetzt kdnnen Sie lhre Moulinette an die
Steckdose anschlieBen.

- Driicken Sie auf den Deckel und die
Moulinette beginnt zu laufen [H .

e
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- Zum Anhalten einfach nicht mehr auf den
Deckel driicken: Das Gerat bleibt
automatisch stehen.

- Nehmen Sie den Deckel niemals ab, bevor
das Messer (C) nicht vollkommen still steht.

- Das Kabel darf nicht in die Nahe oder in
Kontakt mit sich drehenden Teilen, einer
Warmequelle oder einer scharfen Kante
kommen.

- Lassen Sie lange Haare,Schals, Krawatten o.
a. nicht Gber dem Gerét hangen.

- Ziehen den Stecker niemals am Kabel aus
der Steckdose und lassen Sie das Kabel
nicht herunter hangen.

- Wenn das Kabel oder der Stecker beschédigt
ist, lassen Sie diese Teile zu lhrer Eigenen
Sicherheit durch den Kundendienst erneuern.

- Verwenden Sie zu lhrer eigenen Sicherheit
nur original Zubehdrteile passend zu lhrem
Gerat.

- Fassen Sie niemals in sich noch drehende Teile.

- Beachten Sie die min. und max. Fullmenge.

- Lassen Sie das Gerat nie leer laufen.

- Sind Sie vorsichtig im Umgang mit heiBen
Speisen.

- Vor jedem Zubehdr wechseln immer den
Stecker ziehen.

- Vorsicht im Umgang mit dem Messer und den
Arbeitsscheiben des Schnitzelwerks, sie sind
sehr scharf.

- Um das Messer (C) [ herauszunehmen,
halten Sie das Gerét an der Arbeitsschale (B)
mit einer Hand fest.

- Nehmen Sie dann das Messer (C) aus der
Arbeitsschale (B) heraus, bevor Sie lhre
zerkleinerte Zubereitung verwenden.

Praktische Hinweise

- Wichtig: Ihre Zutaten werden besser
zerkleinert, wenn Sie in Intervallen arbeiten.

- Driicken Sie je nach gewtinschter Feinheit
mehr oder weniger lang auf den Deckel.

- Damit die Zutaten feiner gehackt oder
geschnitten werden, diese wahrend des
Zerkleinerungsvorgangs von Becherwand
und -boden I6sen und in der Arbeitsschale
(B) verteilen.

- Mit der Zeit kann das Messer (C)
abstumpfen. Sie kénnen es jederzeit
auswechseln.

- Das Gerat nach jeder Verwendung 2 Minuten
abkuhlen lassen. Nicht ohne Zutaten
verwenden.

- Empfohlene Zerkleinerungsdauer:

Zutaten |Hochstmenge |Hochstdauer|
Petersilie 20 g 6 Sek
Zwiebeln 250 g 12 Sek
Schalotten 150 g 9 Sek
Knoblauch 140g 10 Sek
Zwieback 509 5 Sek
Mandeln 250 g 9 Sek
Haselnisse 200 g 12 Sek
Walnisse 150 g 10 Sek
Parmesan 100 g 10 Sek
Fleisch 330¢g 6 Sek

Funktion Mixaufsatz (je nach Modell)

Stellen Sie den Mixaufsatz (E) auf den Tisch.
Bei allen Handhabungen muss der Mixaufsatz
auf dem Tisch stehen, niemals auf dem
Motorblock (A) .

- Fullen Sie zuerst die Flissigkeiten und dann
die anderen Zutaten in den Mixaufsatz (E).

- Setzen Sie den Deckel (F) auf den
Mixaufsatz (E). Stellen Sie den Mixaufsatz
(E) nie ohne Deckel (F) auf den Motorblock
(A).

- Verriegeln Sie den Mixaufsatz mit dem
Einschalthebel.

- SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an
und schalten Sie es ein, indem Sie den
Ein-/Aus-Schalter (H) fur jeweils 30
Sekunden nach rechts auf "I" stellen [

- Zum Ausschalten des Gerats den Schalter
(H) wieder nach links auf "0" stellen.

- Halten Sie bei eingeschaltetem Geréat niemals
Ihre Finger oder einen Gegenstand in den
Mixaufsatz.

- Den Mixaufsatz nicht ohne Deckel und
Dosierzubehér einschalten.

- Den Mixaufsatz nicht ohne Zutaten laufen
lassen.

- Nehmen Sie den Mixaufsatz erst ab, wenn
das Gerat vollkommen stillsteht.

- Achtung: Geben Sie niemals Fllssigkeiten
oder Zutaten, die heiBer als 80°C sind, in den
Mixaufsatz. Beim Mixen heiBer Zutaten die
Hande vom Deckel und vom Verschluss
nehmen, um jegliches Verbrennungsrisiko zu
vermeiden.

e
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Funktionen Gemiiseschneider und
Entsafter:

Bearbeiten Sie nicht mehr als 0,5 kg Gemise
oder Obst pro Durchgang. Die Zeitdauer der
einzelnen Durchgénge ist auf 1 Minute

30 Sekunden begrenzt. Hintereinander kénnen
bis zu 3 Durchgange ausgefiihrt werden, wobei
zwischen den einzelnen Durchgéngen eine
Pause von mindestens 2 Minuten eingelegt
werden muss.

Funktion Gemiiseschneider (je nach
Modell)

- Mit der doppelseitigen
Gemiuseschneidscheibe (K) kénnen Sie
raspeln (Seite A) und schneiden (Seite B).

- Das Schnitzelwerk (I) auf den Motorblock (A)
stellen und mit dem Einschalthebel
verriegeln.

- Bringen Sie die Antriebsscheibe (J) und dann
die Gemuseschneidscheibe (K) auf dem
Schnitzelwerk an (1) [}

- Verriegeln Sie den Deckel (L) von links nach
rechts auf dem Schnitzelwerk (1) EJ.

- Stellen Sie einen Behalter oder den Aufsatz
unter den Auslauf [E}.

- SchlieBen Sie das Gerat an die Steckdose an

- Zum Einschalten des Gerats den
Ein-/Aus-Schalter (H) nach rechts auf "I"
stellen.

- Achtung: Wenn der Deckel nicht richtig sitzt,
kann der Ein-/Ausschalter (H) nicht einrasten
und das Gerat funktioniert nicht
(Tefal-Sicherheitssystem). Aus dem gleichen
Grund kann man den Deckel nicht abnehmen,
solange das Schnitzelwerk in Betrieb ist.

- Nehmen Sie den Stopfer (M) ab.

- Fuhren Sie das Gemuse langsam in den
Schacht des Deckels (L) ein, sobald der
Motor lauft.

- Die Stiicke ohne Gewalt mit dem Stopfer (M)
einschieben. Verwenden Sie dazu keine
anderen Utensilien. Driicken Sie niemals mit
den Fingern.

- Zum Ausschalten des Gerats den Schalter
(H) wieder nach links auf "0" stellen.

Funktion Entsafter (je nach Modell)

- Stellen Sie den Motorblock (A) auf den Tisch.

- SchlieBen Sie Ihr Gerat noch nicht an die
Steckdose an.

- Bringen Sie den Entsafterblock (N), den
Reibscheibenfilter (O) und den Deckel (P) auf

6

dem Motorblock an und verriegeln Sie ihn mit
dem Einschalthebel.

- Schneiden Sie die Friichte in Stiicke und
stellen Sie ein Glas unter die Auslauftiille [l

- SchlieBen Sie das Gerét an die Steckdose an.

- Zum Einschalten des Gerats den
Ein-/Aus-Schalter (H) nach rechts auf "I"
stellen. Wenn der Deckel (P) nicht richtig
sitzt, kann der Ein-/Ausschalter (H) nicht
einrasten und das Gerat funktioniert nicht
(Tefal-Sicherheitssystem).

- Fullen Sie dann das Obst und Gemuse durch
den Schacht im Deckel (P) ein. Driicken Sie
dazu leicht mit dem Stopfer (Q), niemals mit
den Fingern. Verwenden Sie keine anderen
Utensilien.

- Zum Ausschalten des Gerats den
Ein-/Aus-Schalter (H) wieder nach links auf
"Q" stellen.

- Wichtig: Wenn der Fruchtfleischbehalter voll
ist, das Gerat anhalten und den Behélter
ausleeren.

- Warten Sie, bis der Reibscheibenfilter
vollstandig stillsteht, bevor Sie den Deckel
offnen.

- Ziehen Sie nach jeder Betétigung und vor
jeder Reinigung den Netzstecker des Geréts.

Praktische Hinweise

- Frichte mit dicker Haut entkernen und bei
Ananas den mittleren Teil entfernen.

- Manche Obst- und Gemusesorten kdnnen
nicht entsaftet werden: Bananen, Avocados,
Brombeeren, usw.

- Trauben, Quitten oder rote Johannisbeeren:
fur eine bessere Ausbeute den
Reibscheibenfilter alle 300 g reinigen.

- Sie kdnnen Safte mit verschiedenen Obst
und Gemusesorten zubereiten, ohne den
Entsafter jedesmal zu reinigen, denn sie
vermischen sich nicht miteinander.

- Trinken Sie die Séfte frisch, sobald Sie
zubereitet sind und fligen Sie Zitronensaft
hinzu, um sie einige Stunden aufzubewahren.

Reinigung

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie beim Ausleeren

des Mixaufsatzes und bei der Reinigung die

scharfen Messer handhaben.

- Fur eine optimale Reinigung des
Mixaufsatzes (E) diesen mit etwas warmem
Wasser flllen, den Deckel aufsetzen und

e
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einige Sekunden einschalten. Das Wasser
ausleeren und trocknen.

- Der Motorblock (A) wird mit einem feuchten
Tuch gereinigt (niemals in Wasser tauchen).

- Das Schnitzelwerk (I) und der Entsafter (N)
werden unter flieBendem Wasser gereinigt.

- Verwenden Sie fir den Reibscheibenfilter (O)
niemals einen Chlorreiniger oder einen
Scheuerschwamm. Reinigen Sie ihn sofort
nach jeder Verwendung mit einem Schwamm
oder einer weichen Blirste (z.B. Zahnbrste).

- Alle anderen Teile sind
spulmaschinengeeignet (oberer Korb).

Kabelstauraum

Zum Verstauen des Kabels oder um es auf die
gewlnschte Lange einzustellen, schieben Sie
es in das Kabelstaufach (A) [B.

Zubehor

Sie kénnen bei lhrem Handler oder dem
Tefal-Kundendienst folgende Zubehérteile
beziehen:

- Zerkleinerungsaufsatz ~ Art-Nr. XF 0010

- Mixaufsatz Art-Nr. XF 0020
- Schnitzelwerk Art-Nr. XF 0030
- Entsafter Art-Nr. XF 0040

Entsorgung des Gerits

ﬁ Schiitzen Sie die Umwelt!
 —

Ihr Gerat enthalt mehrere
unterschiedliche, wiederverwertbare
Wertstoffe.

S  Bitte geben Sie Ihr Gerét zum
Entsorgen nicht in den Hausmlill,
sondern bringen Sie es zu einer
speziellen Entsorgungsstelle fir
Elektrokleingerate Ihrer Stadt oder
Gemeinde (Wertstoffhof).
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Beschrijving

Motoronderstel

Hakkom

Mes

Deksel

Mengkom

Deksel van de mengkom
Doseeropening

Aan/uit-knop

Snijblok voor groenten
Aandrijfschijf

Snijschijf voor groenten

Deksel voor de groentesnijder
Aandrukstaaf voor de groentesnijder
Centrifugeblok

Filter

Deksel van de centrifuge
Aandrukstaaf voor de centrifuge

OQUOZErX«~"ITOmMmMOoOOm>

Veiligheidsadviezen

- Lees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
voordat u het apparaat in gebruik neemt:
als het apparaat niet overeenkomstig de
gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, vervalt de
aansprakelijkheid van Tefal.

- Dit apparaat is niet bedoeld om zonder hulp of
toezicht gebruikt te worden door kinderen of
andere personen, indien hun fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens hen niet in
staat stellen dit apparaat op een veilige wijze te
gebruiken.

- Er moet toezicht op jonge kinderen zijn, zodat
zij niet met het apparaat kunnen spelen.

- Controleer of de netspanning, aangegeven
op uw apparaat, overeenkomt met de
netspanning bij u thuis.Verkeerde aansluiting
maakt de garantie ongeldig.

- Het apparaat is uitsluitend bestemd voor
keukengebruik en mag alleen binnenshuis
gebruikt worden.

- Haal de stekker uit het stopcontact zodra u
het apparaat niet meer gebruikt of wanneer u
het wilt schoonmaken.

- Gebruik het apparaat niet als het niet goed
functioneert of wanneer het beschadigd is.

- Behalve het schoonmaken en het
gebruikelijke onderhoud door de klant dienen
alle andere ingrepen verricht te worden door
een erkend servicepunt van Tefal.

- Doe het motoronderstel (A), de

8

voedingskabel of de stekker niet in water of
een andere vloeistof.

- Gebruik het apparaat niet als de
voedingskabel of de stekker beschadigd is.
Om elk risico te vermijden, dient u ze te laten
vervangen door de Tefal reparatie service (zie
adres in het SAV serviceboekje).

- Gebruik de centrifuge nooit als het deksel of de
filter beschadigd is. Om elk breukrisico van de
het centrifugefilter te vermijden is het raadzaam
bij de eerste tekenen van slijtage of
beschadiging over te gaan tot vervanging. Zorg
bij dagelijks gebruik voor vervanging om de
2 jaar.

Voor het eerste gebruik

Was de onderdelen die in contact komen met
het voedsel voor het eerste gebruik af, en
droog ze daarna af.

Werking van de ‘Moulinette’/
pureermolen (afhankelijk van model)

- Zet het motoronderstel (A) op de tafel.

- Zet uw ‘Moulinette’ nog niet aan.

- Zet de hakkom (B) op het motoronderstel (A)
Kl en vergrendel deze door tegen de richting
van de klok in te draaien totdat deze goed op
z’'n plaats zit (klik-geluid moet te horen zijn).

- Binnen in de hakkom (B) het mes (C)
plaatsen op de centrale as door op de knop
te drukken totdat u de vergrendelklik hoort

- Zet het mes (C) binnen in de hakkom (B) op
de centrale as door op de knop te drukken
totdat u de klik van de vergrendeling hoort.

- Ga voorzichtig om met het mes (C). Het is
zeer scherp geslepen.

- Plaats de in stukken gesneden ingrediénten
in de hakkom (B).

- Zet het deksel (D) op de hakkom (B).

Nu kunt u uw pureermolen pas aanzetten.

- Druk op het deksel en de ‘Moulinette’/
pureermolen treedt meteen in werking H -

- Om te stoppen houdt u op met drukken op
het deksel: het apparaat stopt automatisch.

- Verwijder het deksel nooit voordat het mes
volledig tot stilstand is gekomen (C) &

- Zet het apparaat altijd af nadat u het gebruikt
hebt en voordat u het schoonmaakt.

- Om het mes (C) [ te verwijderen neemt u
eerst de hakkom (B) met één hand en drukt u
met de duim op de knop van het mes.
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- Verwijder het mes (C) dan uit de hakkom (B)
voordat u uw gehakte bereiding gebruikt.

Praktische wenken

- Belangrijk: u bereikt een beter resultaat door
de pulse-functie te gebruiken.

- Druk kortere of langere tijd naar gelang de
gewenste fijnheid/grofheid.

- Om een fijner haksel of mengsel te krijgen
kunt u de voedselresten die tijdens het malen
aan de wand blijven hangen met de spatel
losmaken en terugdoen in de hakkom (B).

- Het mes (C) kan na veelvuldig gebruik bot
worden ; aarzel dan niet het te vervangen.
Een nieuw mes is alsof u een nieuw apparaat
aangekocht heeft.

- Laat het apparaat na elk gebruik altijd
2 minuten afkoelen. Het apparaat nooit
zonder ingrediénten laten draaien.

Ingrediénten| Maximale Maximale

hoeveelheid | tijdsduur
Peterselie 20g 6s
Uien 250 g 12s
Sjalotten 150 g 9s
Knoflook 140 g 10s
Beschuiten 509 5s
Amandelen 250 g 9s
Hazelnoten 200 g 12s
Walnoten 150 g 10s
Parmezaanse 100 g 10s

Kaas -

Viees 330 g 6s

Werking van de mengkom
(afhankelijk van het model)

- Plaats de mengkom (E) op de tafel. Alle
handelingen moeten verricht worden met de
mengkom op de tafel geplaatst, nooit op het
motoronderstel (A) .

- Stop de te malen ingrediénten in de
mengkom (E) door eerst de vloeistoffen er in
te doen.

- Zet het deksel (F) op de mengkom (E). De
mengkom (E) nooit zonder deksel (F) op het
motoronderstel (A) plaatsen.

- Om de mengkom (E) te plaatsen zet u deze
met het bijbehorende deksel op het
motoronderstel (A) en draait u het geheel
totdat het goed in elkaar past |i -

- Zet de stekker in het stopcontact, en zet het
apparaat aan door de aan/uit-knop naar
rechts te verplaatsen naar "I" | -
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- Om het apparaat stop te zetten brengt u de
aan/uit-knop (H) naar links op "0".

- Stop nooit uw vingers of enig ander voorwerp
in de mengkom terwijl het apparaat in
werking is.

- De mengkom niet in werking zetten zonder
het deksel voorzien van de doseerdop.

- De mengkom niet zonder ingrediénten in
werking zetten.

- Haal de mengkom pas weg wanneer het
apparaat pas volledig tot stilstand is gekomen.

- OPGELET: nooit vioeistoffen of andere
ingrediénten toevoegen of malen/mengen
waarvan de temperatuur boven de 80°C
(175°F) ligt. Om het risico van verbranding te
vermijden kunt u beter uw handen uit de
buurt van het deksel of de dop houden.

Functies Groentesnijder en
Sapcentrifuge

Niet meer dan 0.5 kg groente of fruit per beurt
verwerken, iedere beurt mag niet langer dan

1 min 30 duren. U kunt tot 3 beurten achter
elkaar uitvoeren, met minstens 2 minuten
pauze na iedere beurt.

Werking van de groentesnijder
(afhankelijk van het model)

- Met de omkeerbare snijschijf voor groenten
(K) kunt u raspen (kant A), en (plakjes)
snijden (kant B).

- Plaats het snijblok voor groenten(l) op het
motoronderstel (A) en draai het tot het goed
in elkaar past.

- Plaats de aandrijfschijf (J) en daarna de
snijschijf voor groenten (K) op het snijblok
voor groenten (1) [EJ-

- Vergrendel het deksel (L) van links naar
rechts op het snijblok voor groenten (1) [EJ-

- Plaats een bak of de kom onder de
uitgang [E1-

- Doe de stekker in het stopcontact,

- Zet het apparaat aan door de aan/uit-knop
(H) naar rechts te verplaatsen naar "I".

- Opgelet : als het deksel niet goed geplaatst
is kan de aan/uit-knop (H) niet aangezet
worden; het apparaat zal dan ook niet werken
(Veiligheidssysteem van Tefal). Om dezelfde
reden kan het deksel niet gedemonteerd
worden als de groentesnijder in werking is.

- Verwijder de aandrukstaaf (M).

- Voer de groenten geleidelijk via de koker van
het deksel (L) naar binnen als de motor
eenmaal draait.

e



- Druk het voedsel zonder al te veel kracht te
zetten aan met de aandrukstaaf (M). Gebruik
geen ander keukengerei. Vooral niet
aandrukken met de vingers.

- Om het apparaat stop te zetten, zet u de
aan/uit-knop (H) weer naar links op "0".

Werking van de centrifuge
(afhankelijk van model)

- Zet het motoronderstel (A) op de tafel.

- Zet uw centrifuge nog niet aan.

- Plaats het centrifugeblok (N), de filter (O) en
het deksel (P) op het motoronderstel (A), en
draait u het geheel totdat het goed in elkaar
grijpt A M-

- Snij de vruchten in stukjes en plaats een glas
onder de schenktuit ffl-

- Doe de stekker in het stopcontact,

- Zet het apparaat aan door de aan/uit-knop
(H) naar rechts te verplaatsen naar "stand I".
Als het deksel niet goed geplaatst is kan de
aan/uit-knop (H) niet aangezet worden ; het
apparaat zal dan ook niet werken
(Veiligheidssysteem van Tefal).

- Voer vervolgens het fruit en de groenten via
de koker van het deksel (P) door een lichte
druk uit te oefenen met de aandrukstaaf (Q).
Nooit met de vingers aandrukken! Gebruik
geen enkel ander keukengerei.

- Om het apparaat stop te zetten, zet u de
aan/uit-knop (H) weer naar links (stand "0").

- Belangrijk : als het opvangbakje voor pulp
vol is dient u het apparaat uit te zetten en het
bakje te legen.

- Wacht tot het filter helemaal tot stilstand is
gekomen alvorens het deksel te openen.

- Trek de stekker uit het stopcontact na elk
gebruik en voordat u het schoonmaakt.

Praktische tips

- Voor vruchten met een dikke schil de pit
verwijderen. Gebruik alleen het binnenste
gedeelte van de ananas.

- Het is onmogelijk om sap te verkrijgen van de
volgende vruchten en groenten: bananen,
avocado’s, bramen, etc.

- Druiven, kweeperen of aalbessen (zwarte
bessen) : reinig het filter om de 300 g voor
een beter resultaat.

- U kunt uw sappen met verschillende vruchten
en groenten bereiden zonder steeds de
centrifuge schoon te maken: er treedt geen
smaakvermenging op.
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- Consumeer de sappen snel na de bereiding,
of voeg wat citroensap toe om ze langer te
bewaren.

Schoonmaken

Er dienen voorzorgsmaatregelen genomen te
worden tijdens het manipuleren van de
scherpe mesjes bij het legen van de kom en bij
het schoonmaken.

- Voor optimaal reinigen van de mengkom (E)
vult u deze met een beetje warm water, doe
het deksel erop en zet het apparaat enige
seconden in werking. Gooi het water weg en
laat drogen.

- Het motoronderstel (A) kan met een vochtige
spons worden afgenomen (vooral niet onder
water houden).

- Het snijblok voor groenten (1) en de
centrifuge (N) kunnen onder de kraan
schoongemaakt worden.

- Gebruik voor het filtermandje (O) nooit
bleekwater of een schuurspons. Maak het
meteen schoon na elk gebruik met een spons
of een zachte borstel (type tandenborstel).

- Alle andere accessoires kunnen in de
vaatwasser gezet worden (bovenste vak).

Opbergen van het snoer

Als u het snoer wilt opbergen of tot de
gewenste lengte wilt oprollen kunt u het binnen
in het motoronderstel (A) [ drukken.

Accessoires

U kunt een persoonlijk tintje aan uw apparaat
geven door bij de gebruikelijke after-sales
service of een erkend servicepunt van Tefal de
volgende accessoires aan te schaffen:

- hakkom ref. XF 0010
- mengkom ref. XF 0020
- groentesnijder ref. XF 0030
- centrifuge ref. XF 0040

e
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Einde van de levensduur van uw
elektrisch of elektronisch apparaat

ﬁ Wees vriendelijk voor het milieu !
=

Uw apparaat bevat materialen die
geschikt zijn voor hergebruik.

Lever het in bij het milieustation in
uw gemeente of bij onze technische
dienst.

11
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Description

Motor base
Grinder/chopping bowl
Blade

Lid

Blender jug

Blender jug lid
Measuring cap

On/Off button
Vegetable cutter unit
Feed disc

Vegetable cutter disc (reversible)
Vegetable cutter lid
Vegetable cutter pusher
Juicing unit

Filter

Juicer lid

Juicer pusher

OQUOZErXC~IOTMMOUOW>

Safety instructions

- Read the user manual carefully before first
using your appliance. Tefal cannot not be
held responsible for any use that does not
comply with the operating instructions.
This appliance is not intended for use by
persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge,
unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for
their safety. Children should be
supervised to ensure that they do not play
with the appliance.
Never leave the appliance in reach of
children
Check that your appliance's power supply
rating corresponds to your mains electrical
supply. Any error in connection negates the
guarantee.
This product has been designed for domestic
use only. Any commercial use, inappropriate
use or failure to comply with the instructions,
the manufacturer accepts no responsibility
and the guarantee will not apply.
- Unplug the appliance as soon as you stop
using it and when cleaning.
- Do not use the appliance if it does not run
correctly or if it has been damaged.

12

- Any intervention other than cleaning or normal
maintenance by the customer must be
performed by a Tefal approved centre.

- Do not put the motor base (A), power supply
cord or plug in water or any other liquid.

- Do not use the appliance if the power supply
cord or the plug are damaged. Avoid taking
risks and have them replaced by a Tefal
approved centre (see after-sale booklet).

- Never use the juicer if the lid or filter are
damaged. To avoid any risk of the juicer filter
breaking, replace it as soon as it shows signs
of wear or damage. See that is replaced
every 2 years for appliance's used on a daily
basis.

Using your appliance

Before first use, wash and dry the parts that
will come into contact with food.

Processor chopping function
(according to model)

- Place the motor base (A) on the table.

- Do not plug in the processor yet.

- Place the grinder/chopping bowl (B) on the
motor base (A) [l and lock it into place by
turning it anti-clockwise until it fits.

- Fit the blade (C) on the central axis inside the
grinder/chopping jug (B).

- Handle the blade (C) with care, they are
extremely sharp.

- Cut the food up into pieces before placing it
in the grinder/chopping bowl (B).

- Fit the lid (D) to the grinder/chopping bowl
(B). Now you can plug the processor in.

- Press down on the lid to start the processor
immediately B

- To stop it, release pressure on the lid and the
appliance will stop at once.

- Never remove the lid until the blade (C) have
come to a complete stop.

- Unplug the appliance each time after use and
before any cleaning operation.

- To remove the blade (C) I, first take the
grinder/chopping bowl (B) in one hand and
press down on the blade button with your
thumb.

- Now remove the blade (C) from inside the
grinder/chopping bowl! (B) before serving your
preparation.

Hints

- Important: you will obtain a better chopping

e
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consistency by operating in pulses instead of
continually.

- Press for the required time you need to get
the chopped consistency you want.

- To obtain a finer consistency, use the spatula
to release food that has become stuck during
chopping and re-distribute evenly inside the
grinder/chopping bowl (B).

- Over time, the blade (C) can become blunt
and will need to be replaced.

A new blade = better performance.

- Let the appliance cool for 2 minutes before

using again. Never use the appliance empty.

Recommended times:

Ingredients Maximum Maximum
Quantity Time
Parsley 209 6 sec
Onions 250 g 12 sec
Shallots 150 g 9 sec
Garlic 140g 10 sec
Rusks 509 5 sec
Almonds 250 g 9 sec
Hazelnuts 200 g 12 sec
Walnuts 150 g 10 sec
Parmesan 100 g 10 sec
Raw meat 330 g 6 sec

Blender jug function (according to model)

- Place the blender jug (E) on the work surface
and not onto the motor. All handling
operations must be performed with the
blender jug placed on the work surface, never
fitted to the motor base (A) .

- Put the ingredients to be blended in the
blender jug (E), pouring in liquids first
followed by solids.

- Fit the lid (F) to the blender jug (E). Never
place the blender jug (E) on the motor base
(A) without its lid firmly fitted in place (F).

- With the lid on the blender jug (E), position it
on the motor base (A) and turn until it slots
correctly into position .

- Plug in the appliance and start up by turning
the On/Off button (H) to the right to “I” @ and
use it for a maximum of 30 seconds only,
then let the appliance cool for 2 minutes
before using again.

- To stop the appliance, move the On/Off
button (H) to the left to “0”.

- Never put your fingers or any other object in
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the blender jug when the appliance is running.

- Do not operate the blender jug without its lid
and measuring cap.

- Do not operate the blender jug empty.

- Wait until the appliance has come to a
complete stop before removing the blender
jug from the motor (A).

CAUTION : Never pour or blend ingredients
into the blender jug if their temperature is
above 80°C (175°F). When blending hot
ingredients, keep your hands away from lid
and cap to avoid any risk of burns.

Vegetable slicer and Juicer
functions:

Do not process more than 0.5 kg of fruits or
vegetables per operation, and each operation
should not exceed 1% minute. You can carry
out up to 3 successive operations with a
minimum of 2 minutes pause between each one.

Vegetable cutting function (according
to model)

- Use the vegetable cutting disc (K) to grate
(face A) and slice (face B).

- With the appliance unplugged, position the
vegetable cutter unit (I) on the motor base (A)
and turn it until it slots into place correctly.

- Fit the feed disc (J) and then the vegetable
cutter disc (K) onto the vegetable cutter unit
0] 3}

- Lock the lid (L) from left to right on the
vegetable cutter unit (1) B}

- Place a small bowl or jug under the outlet
spout [E1-

- Plug in the appliance.

- Switch on by moving the On/Off button (H) to
the right to “I”.

- Caution: If the lid is not fitted correctly, the
On/Off button (H) will not engage and the
appliance will not operate (Tefal safety
system). For the same reason, you cannot
remove the lid while the vegetable cutter is
running.

- Remove the pusher (M).

- Once the motor has started to run, gently
introduce the vegetables into the funnel of the
lid (L).

- Push the food in with the pusher (M) without
forcing it. Do not use any other utensil for this
purpose. Above all, never push using your fingers.

- To stop the appliance, turn the On/Off button
(H) back to the left to “0”.

e
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Juicing function (according to model)

- Place the motor base (A) on the work surface.

- Do not plug in your juicer yet.

- Position the juicing unit (N), filter (O) and lid
(P) on the motor base (A) and turn until it
slots into place correctly 1 .

- Cut the fruit into pieces and place a glass
under the pouring spout El-

- Plug in the appliance.

- Start up by turning the On/Off button (H) to
the right (“I” position). If the lid (P) is not
fitted correctly, the On/Off button (H) will not
engage and the appliance will not operate
(Tefal safety system).

- Now introduce the fruit and vegetables
through the funnel of the lid (P) exerting
gentle pressure with the pusher (Q). Never
use your fingers or any other tool.

- To stop the appliance, turn the On/Off button
(H) to the left (position "0").

Important notice: stop the equipment and
discard the pulp when full.

- Wait for the filter to come to a complete stop
before opening the lid.

- Unplug the appliance each time after use and
before any cleaning operation.

Hints

- For thick-skinned fruits, remove the stones or
cores and take out and discard the central
part of pineapples.

- Some fruits and vegetables cannot be juiced,
e.g. bananas, avocado pears, blackberries, etc.

- Grapes, quinces and gooseberries: for better
results clean the filter after every 300 gr.

- You can prepare juices from various fruits
and vegetables without cleaning the juicer
every time; the tastes will not mix.

- If desired you can add lemon juice to prevent
the juice form fruits such as apples or pears
from turning brown.

Cleaning

Be careful while handling the blades when you

empty the jug or clean the appliance.

- For optimum cleaning of the blender jug (E),
fill it with a little warm water, fit the lid and run
it for a few seconds.

- Empty out the water and dry.

- Clean the motor base (A) with a moist
sponge (never put it under water).
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- Wash the vegetable cutter unit (I) and juicer
(N) under running water.

- Never use bleach, harsh cleaning abrasivesor
a scouring pad on the filter basket (0). Clean
it immediately after use with a sponge or a
soft brush (toothbrush type).

- You can wash all other accessories in the
dishwasher (top basket)

- Over time the strong coloured natural juices
from food such as carrots and beetroot may
stain the plastic parts of the juicer — this is
normal. These parts may be cleaned by
soaking them in mild bleach (non abrasive)
straight after use.

Power cord storage

=

To store the cord or adjust its free length, pus
into the recess in the motor base (A) [B.

Accessories

You can customise your appliance and get the
following accessories from your usual retailer
of a Tefal approved centre:

- grinder/mincer bowl Ref. XF 0010
- blender jug Ref. XF 0020
- vegetable cutter Ref. XF 0030
- juicer Ref. XF 0040

Electrical or electronic
product at end of service life

[===|
Leave it at a local civic waste collection

S L
point.

HELPLINE

If you have any product problems or queries, please
contact our Customer Relations Team first for expert
help and advice:

0845 602 1454 - UK

(01) 677 4003 - Ireland or consult our website -
www.tefal.co.uk

Environment protection first !

Your appliance contains valuable
materials which can be recovered or
recycled.

e
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Descricao

Base do motor

Taca da picadora

Lamina

Tampa

Copo da liquidificadora

Tampa do copo da liquidificadora
Doseador

Botéo Ligar/Desligar

Unidade do cortador de legumes
Disco de suporte

Disco do cortador de legumes
Tampa do cortador de legumes
Calcador do cortador de legumes
Unidade da centrifugadora

Filtro

Tampa da centrifugadora
Calcador da centrifugadora
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Conselhos de seguranca

- Leia atentamente as instrucdes antes de
utilizar o aparelho pela primeira vez: uma
utilizacao que nao esteja em
conformidade com as instrucées liberta a
Tefal de qualquer responsabilidade.

Este aparelho nao foi concebido para ser

utilizado por pessoas (incluindo criancas)

cujas capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais se encontram reduzidas, ou por
pessoas com falta de experiéncia ou
conhecimento, a nao ser que tenham sido
devidamente acompanhadas e instruidas
sobre a correcta utilizacao do aparelho,
pela pessoa responsavel pela sua
seguranca.

E importante vigiar as criancas por forma

a garantir que as mesmas nao brinquem

com o aparelho.

O aparelho nunca deve funcionar sem a

vigilancia de um adulto.

Certifique-se que tensao de alimentacédo do

aparelho é compativel com a instalagéo

eléctrica da sua casa. Qualquer erro de
ligacdo anula a garantia.

- O seu aparelho destina-se exclusivamente a
uma utilizagdo doméstica e no interior da
casa.

- Retire a ficha da tomada apés cada utilizacdo
e antes de proceder a qualquer operacao de
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limpeza.

- Né&o utilize o aparelho se néo estiver a
funcionar correctamente ou se estiver de
algum modo danificado.

- Qualquer intervencéo, para além da limpeza
e manutencdo normais, deve ser levada a
cabo por um Servigco de Assisténcia Técnica
Tefal autorizado.

- Nao molhe a base do motor (A), o cabo de
alimentacao ou a ficha eléctrica com agua
ou qualquer outro liquido.

- Se o cabo eléctrico ou a ficha estiverem
danificados, ndo utilize o aparelho.

Utilizacao

Antes da primeira utilizacao, lave e seque as
pecas que vao entrar em contacto com os
alimentos.

Funcao Moulinette (consoante modelo)

- Cologque a unidade do motor (A) em cima da
mesa.

- N&o ligue ainda a Moulinette.

- Coloque a taca da picadora (B) sobre a base
do motor (A) [fll e bloqueie-a girando-a no
sentido contrario ao dos ponteiros de um
relogio até encaixar.

- No interior da taca da picadora (B), coloque
a lamina (C) sobre o eixo central.

- Manuseie a lamina (C) com precaucgéo. Ela
esta extremamente afiada.

- Coloque na taga da picadora (B) os
alimentos ja cortados em pedacos.

- Coloque a tampa (D) sobre a taca da
picadora (B).

S6 entéo podera ligar a Moulinette.

- Pressione a tampa, para a Moulinette
comegar a funcionar | .

- Para parar, deixe de exercer pressao na
tampa: o aparelho parara automaticamente.
- Nunca retire a tampa antes da paragem total

da lamina (C).

- Desligue o aparelho ap6s cada operacao e
antes de proceder a limpeza.

- Para retirar a 1amina (C) [ retire primeiro a
taca da picadora (B) com uma méo e prima
com o polegar o botao da lamina.

- Retire entao a l1amina (C) do interior da taca
da picadora (B) antes de utilizar o seu
preparado culinario picado.
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Conselhos praticos

- Importante: para um melhor resultado prima
por impulsos.

- Prima durante mais ou menos tempo
consoante a fineza do picado que pretender.

- Para obter um picado mais fino ou fatias mais
finas, com a espatula faca descer os
alimentos e distribua-os na taga da picadora
(B).

- Ao longo do tempo, a lamina (C) pode
desgastar-se, ndo hesite em substitui-la.
Uma lamina nova = um aparelho novo.

- Deixe arrefecer o aparelho durante
2 minutos ap6s cada utilizacdo. Nao utilizar o
aparelho sem alimentos.

- Tempos recomendados:

Ingredientes Quantidade Tempo

maxima maximo
Salsa 20 g 6s
Cebolas 250 g 12s
Chalotas 150 g 9s
Alho 140 g 10s
Tostas 5049 5s
Améndoas 250 g 9s
Avelas 200 g 12s
Nozes 150 g 10s
Parmesao 100 g 10s
Carne 330¢g 6s

Funcao liquidificadora

(consoante o modelo)

- Coloque o copo da liquidificadora (E) em
cima da mesa. Sempre que quiser manusear
0 copo, este devera estar colocado em cima
da mesa e nunca na base do motor (A) B -

- Deite os ingredientes a misturar no copo da
liquidificadora (E), comecando por verter os
alimentos liquidos.

- Coloque a tampa (F) sobre o copo da
liquidificadora (E). Nunca cologue o copo da
liquidificadora (E) sobre a base do motor (A)
sem a respectiva tampa (F).

- Para colocar o copo da liquidificadora (E)
posicione-o com a respectiva tampa sobre a
base do motor (A) e rode-o até encaixar |ig .

- Ligue a ficha a tomada e coloque o aparelho
em funcionamento rodando o botao
Ligar/Desligar (H) para a direita, para a
posicao "I" para utilizacao de
30 segundos.

- Para parar o aparelho, rode o botao
Ligar/Desligar (H) para a esquerda para a
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posicéo "0".

- Nunca coloque os dedos ou qualquer objecto
no copo da liquidificadora enquanto o
aparelho estiver a funcionar.

- N&o coloque o copo da liquidificadora a
funcionar sem a respectiva tampa equipada
com o doseador.

- Néo utilize o copo da liquidificadora sem
ingredientes no seu interior.

- Retire apenas o copo da liquidificadora
quando o aparelho estiver completamente
parado. _

- ATENCAO: Nunca verter ou misturar no
copo liquidos ou alimentos cuja temperatura
seja superior a 80°C (175° F). Quando
misturar alimentos quentes manter as méos
afastadas da tampa e do doseador por forma
a evitar qualquer risco de queimadura.

Funcodes Corta-legumes e
Centrifugadora

N&o processar mais de 0,5 kg de legumes ou
de fruta por operacéo; cada operacao nao
deve exceder 1 minuto 30. Pode efectuar até 3
operagdes com um minimo de 2 minutos de
paragem entre cada uma delas.

Funcéo cortador de legumes

(consoante o modelo)

O disco reversivel do cortador de legumes
(K) permite ralar (face A) e cortar (face B).

- Posicione a unidade cortador de legumes (l)
sobre a base do motor (A) e rode-a até
encaixar correctamente.

- Coloque o disco de suporte (J) , e, em
seguida o disco do cortador de legumes (K),
sobre a unidade cortador de legumes (1) [EJ -

- Blogueie a tampa (L), da esquerda para a
direita, sobre a unidade cortador de legumes
OHE-.

- Coloque um recipiente ou uma tacga por baixo
do bico de saida [F] .

- Atencao: se a tampa nao estiver
correctamente colocada, o botéo
Ligar/Desligar (H) n&o fica activo e o aparelho
nao funciona (Sistema de seguranca Tefal).
Pelo mesmo motivo, a tampa ndo pode ser
desmontada enquanto o cortador de legumes
estiver a funcionar.

- Retire o calcador (M).

- Introduza lentamente os legumes através da
chaminé da tampa (L), quando o motor
estiver a funcionar.

- Com o calcador (M) empurre os alimentos
sem forcar. Nao utilize qualquer outro
utensilio e sobretudo ndo empurre os
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alimentos com os dedos.

- Para parar o aparelho, rode o botdo Ligar
/Desligar (H) para a esquerda, para a
posicao "0".

Funcéo centrifugadora
(consoante o modelo)

- Coloque a base do motor (A) em cima da
mesa.

- N&o ligue ainda a centrifugadora.

- Coloque a unidade centrifugadora (N), o filtro
(O) e a tampa (P) sobre a base do motor (A),
e rode até encaixar [EJ Y .

- Corte os frutos em pedacos e coloque um
copo por baixo do bico de saida ] -

- Ligue a ficha a tomada.

- Coloque o aparelho a funcionar rodando o
botado Ligar/Desligar (H) para a direita
(posicao "I"). Se a tampa (P) néo estiver
correctamente colocada, o botao
Ligar/Desligar (H) nao fica activo e o
aparelho néo funciona (Sistema de
seguranca Tefal).

- Introduza de seguida os frutos e os legumes
através da chaminé da tampa (P) exercendo
uma leve pressao com o calcador (Q), nunca
com os dedos. Nunca utilize qualquer outro
utensilio.

- Para parar o aparelho, rode o botao
Ligar/Desligar (H) para a esquerda
(posicao "0").

Importante: quando o recipiente para polpa

estiver cheio, pare o aparelho e esvazie o

recipiente.

- Aguarde a paragem completa do filtro antes
de abrir a tampa.

- Retire a ficha da tomada ap6s cada utilizagdo
e antes de proceder a limpeza do aparelho.

Conselhos praticos

- Pelez Para os frutos com pele espessa retire
0S carogos e remova a parte central do
ananas.

- E impossivel extrair sumo de certos frutos e
legumes: bananas, abacates, amoras, etc.

- Uva, marmelos ou groselhas: para obter um
melhor rendimento limpe o filtro depois de ter
extraido o sumo de 300 gr de frutos.

- Pode preparar sumos com diferentes frutos e
legumes sem limpar a centrifugadora de cada
vez, 0s sabores ndo se misturam.

Consuma rapidamente 0s sumos apos a sua
extraccéo, acrescente sumo de limao para os
conservar durante algumas horas.
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Limpeza

- Tome precaugbes aquando da manipulagéo
das laminas afiadas quando esvaziar a taca
para a limpar.

- Para uma limpeza éptima do copo da
liquidificadora (E), encha-o com uma
pequena quantidade de agua quente,
coloque a tampa e coloque-o a funcionar
durante alguns segundos.

- A base do motor (A) limpa-se com uma
esponja humida (sobretudo néo passar por
agua).

- A unidade cortador de legumes (l) e a
centrifugadora (N) limpam-se com agua corrente.

- Para o filtro (O) nunca utilize lixivia ou palha
de aco. Limpe de imediato ap6s cada
utilizagdo com ajuda de uma escova macia
(tipo escova para os dentes).

- Todos os outros acessorios séo lavaveis na
maquina (tabuleiro superior).

Arrumacao do cabo
de alimentacao

Para arrumar o cabo de alimentacgéo, ou
ajusta-lo ao comprimento que desejar
empurre-o para dentro da base do motor (A) [H]

Acessorios

Para personalizar o seu aparelho pode adquirir
junto do seu revendedor habitual ou de um
Servigo de Assisténcia Técnica autorizado
Tefal os seguintes acessorios:

- taca da picadora réf. XF 0010
- copo da liquidificadora réf. XF 0020
- cortador de legumes réf. XF 0030
- centrifugadora réf. XF 0040

Produto eléctrico ou
electronico em fim de vida

2

Proteccao do ambiente em
primeiro lugar!

O seu produto contém materiais
que podem ser recuperados ou
reciclados.

Entregue-o num ponto de recolha
para possibilitar o seu tratamento.
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Beskrivning

Motorenhet

Hackarskal

Kniv

Lock

Mixerkanna

Lock till mixerkannan
Doseringsmatt

Pa-/Av-knapp
Gronsaksskérare

Drivskiva

Dubbelsidigt gronsaksskérarblad
Gronsaksskararens lock
Gronsaksskararens pamatare
Centrifugenhet

Sil

Centrifuglock

Centrifugens pamatare

OQUOZErX«~ITOMmMOO >

Sakerhetsrad

- Las bruksanvisningen noga innan du
anvander apparaten forsta gangen. Tefal
franséger sig allt ansvar om du anvander
apparaten pa ett satt som inte anges i
bruksanvisningen.

- Denna apparat ér inte avsedd att
anviandas av personer (inklusive barn)
som inte klarar av att hantera elektrisk
utrustning.

- Barn bor hallas under uppsikt sa att de
inte leker med apparaten.

- Kontrollera att natspénningen fér apparaten
stdmmer dverens med din elinstallation.
Garantin géller inte om apparaten ansluts pa
ett felaktigt sétt.

- Denna produkt &r endast avsedd for
hemmabruk inomhus.

- Koppla ur apparaten nar du inte anvéander
den samt vid rengdring.

- Anvand inte apparaten om den inte fungerar
normalt eller om den uppvisar skador.

- Alla atgarder och reparationer, med undantag
av rengoring och sedvanligt underhall, ska
utféras av en av Tefal godkéand
serviceverkstad.

- Sénk inte ned motorenheten (A), natsladden
eller kontakten i vatten eller nagon annan
vétska.

- Anvand inte apparaten om sladden eller
stickkontakten har skadats. For att undvika
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eventuella faror maste de bytas ut av en av
Tefal godkand serviceverkstad (se listan i
servicebroschyren).

- Anvéand aldrig rasaftcentrifugen om locket
eller silen &r defekta.
For att undvika att silen till résaftcentrifugen
gar sénder bor du byta ut den sa snart den
verkar sliten eller defekt.
Réakna med att byta ut den ungefér vartannat
ar om du anvéander apparaten dagligen.

Anvanda apparaten

Diska och torka de delar som kommer i kontakt
med livsmedel innan du anvander apparaten
forsta gangen.

Hackningsfunktion (beroende pa

modell)

- Stall motorenheten (A) pa arbetsytan.

- Anslut inte apparaten annu.

- Placera hackarskalen (B) pa motorenheten (A)
© och l&s den pé plats genom att vrida den
motsols till dess att den sitter fast ordentligt.

- Fast kniven (C) pa mittaxeln i hackarskalen (B).

- Ta det forsiktigt nar du hanterar kniven (C).
Den &ar mycket vass.

- Lagg ravarorna i bitar i hackarskalen (B).

- Sétt pa locket (D) pa hackarskalen (B). Nu
kan du ansluta apparaten till vagguttaget.

- Tryck pa locket sa startar apparatens
hackningsfunktion ©.

- Stoppa genom att sléppa trycket pa locket:
da stannar apparaten automatiskt.

- Lyft aldrig av locket innan kniven (C) helt har
slutat snurra.

- Koppla ifran apparaten efter varje anvandning
och innan du rengér den.

- Lossa kniven (C) @ fran hackarskélen (B)
innan du tar ur det hackade innehallet.

Praktiska rad

- Viktigt! Ravarorna blir mer jamnt hackade om
du trycker pulsvis.

- Tryck kortare eller langre tid beroende pa hur
finhackat du vill att det ska bli.

- Om du vill att det ska bli mer finmalet eller
finhackat kan du skrapa ner ravarorna med
en slev, fordela hacket i hackarskalen (B) och
sedan starta apparaten igen.

- Lat apparaten svalna i tva minuter efter varje
anvandningstillfalle. Apparaten far inte koras
tom.
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— Rekommenderade tider:

Ingredienser St?rsta Maxtid
méngd

Persilja 20g 6s
Lok 250 g 12s
Schalottenlok 150 g 9s
Vitlok 140 g 10s
Skorpor 509 5s
Mandlar 250 g 9s
Hasselnétter 200 g 12s
Valnétter 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Kott 3309 6s

Mixerfunktion (beroende pa modell)

- Stall mixerkannan (E) pa arbetsytan. Nar du
hanterar mixerkannan ska den alltid sta pa
arbetsytan, aldrig p4 motorenheten (A) @.

- Lagg ravarorna som ska mixas i mixerkannan
(E). Borja alltid med eventuell véatska.

- Sétt pa locket (F) pa mixerkannan (E).
Placera aldrig mixerkannan (E) pa
motorenheten (A) utan att locket ar pa (F).

- Placera mixerkannan (E) pa motorenheten
(A) med locket pa, och vrid den till dess att
den Iaser ordentligt @.

- Anslut apparatens nétsladd och sétt igang
den genom att féra Pa-/Av-knappen (H) till
héger (lage "I') @. Lat den g& i hogst
30 sekunder.

- Stanna apparaten genom att fora tillbaka Pa-
/Av-knappen (H) till vanster (lage "0”).

- Stick aldrig ner fingrarna eller andra féremal i
mixerkannan medan apparaten &r igang.

- Satt inte igang mixerkannan utan att
doseringsmattet sitter i locket.

- Mixerkannan far inte koras tom.

- Lyft inte av mixerkannan férran apparaten har
stannat helt.

- Varning! Hall aldrig i eller mixa vatskor eller
matvaror i mixerkannan som &ar varmare én
80° C. Tank pa att inte halla handerna pa
locket eller doseringsmattet nar du mixar
varm mat for att undvika att branna dig.

Grénsaksskérare och
rasaftcentrifug funktionerna

Kor inte mer &n ett halvt kilo frukt/gronsaker at
gangen. Apparaten far inte ga i mer &n 1min30
at gangen. Du kan kora i tre omgangar med
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tva minuters mellanrum for att lata apparaten
vila.

Gronsaksskérare (beroende pa modell)

Med det dubbelsidiga grénsaksskararbladet

(K) kan du riva (sida A), och skiva (sida B).

- Placera gronsaksskéraren (I) pa
motorenheten (A) och vrid den till dess att
den laser ordentligt.

- Placera drivskivan (J) och sedan
grégaksskérarbladet (K) i gronsaksskararen
() ©.

- Las fast gronsaksskéararens lock (L) genom
att vrida det &t hoger (1) ©.

- Stéll en skal under pipen ©.

- Anslut apparaten till véagguttaget.

- Sétt igang apparaten genom att féra Pa-/Av-
knappen (H) till hoger till (Ilage "I").

- Varning! Om locket inte sitter fast ordentligt
gar det inte att réra pa Pa-/Av-knappen (H)
och apparaten gar inte att starta (Tefal
sékerhetssystem). Av samma anledning gar
det inte att skruva av locket nér
gronsaksskararen &r igang.

- Ta bort pamataren (M).

- Lagg varsamt i grénsakerna i matarréret (L)
nar apparaten har satt igang.

- Tryck ner gronsakerna (utan att ta i) med
pamataren (M). Anvand inga andra redskap.

- Tryck aldrig pa med fingrarna.

- Stanna apparaten genom att fora tillbaka Pa-
/Av-knappen (H) till vanster (lage "0”).

Rasaftcentrifug (beroende pa modell)

- Stall motorenheten (A) pa arbetsytan.

- Anslut inte rasaftcentrifugen annu.

- Placera rasaftcentrifugen (N), silen (O) och
locket (P) pa motorenheten (A), och vrid den
till dess att den laser ordentligt @ ©.

- Skar frukten i bitar och stéll ett glas under
pipen

- Anslut apparaten till vagguttaget.

- Sétt igang apparaten genom att féra Pa-/Av-
knappen (H) till hdger (lage "I"). Om locket
(P) inte sitter fast ordentligt gar det inte att
réra pa Pa-/Av-knappen (H) och apparaten
gar inte att starta (Tefal sakerhetssystem).

- Lagg sedan i frukt eller gronsaker i matarréret
(P) och tryck latt med hjélp av pamataren (Q),
aldrig med fingrarna. Anvand inga andra
redskap.

- Stanna apparaten genom att fora tillbaka Pa-
/Av-knappen (H) till vanster till (lage "07”).
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Viktigt! Stanna apparaten nar karlet ar fullt for

att tdmma det.

- Vanta till dess att silen har slutat snurra innan
du monterar isér apparaten.

- Koppla ifran apparaten efter varje anvandning
och innan du rengér den.

Praktiska rad:

- Skala frukter med hart skal. Karna ur frukter
med kérnor och skér bort mittdelen fran
ananas.

- Det gér inte att centrifugera rasaften ur vissa
frukter och grénsaker: banan, avokado,
bjérnbér osv. )

- Vindruvor, kvitten, vinbar: Oka saftmangden
genom att rengdra silen efter 300 g frukt.

- Du kan tillreda rasaft fran olika frukter och
gronsaker utan att du maste rengéra
centrifugen varje gang, eftersom smakerna
inte blandas.

- Drick rasaften sa snart som majligt efter att
du har tillrett dem, eller tillsétt lite citronjuice
om du vill spara den i nagra timmar.

Rengoring

- Ta det forsiktigt nar du hanterar knivbladen
nar du skall tdmma skalen/mixerkannan eller
nar du rengdr apparaten.

- For att rengbra mixerkannan pa basta satt (E)
fyller du den med lite varmt vatten, satter pa
locket och sétter igang apparaten nagra
sekunder. Tém mixerkannan och lat torka.

- Rengér motorenheten (A) med en fuktig
trasa. (Den far absolut inte skéljas av.)

- Gronsaksskararen (l) och rasaftcentrifugen
(N) rengdrs under rinnande vatten.

- Anvand aldrig klorin eller en svamp med
slipande effekt for att rengéra silen (O).
Rengdr den omedelbart efter varje
anvandning med en trasa eller mjuk borste
(t.ex. en tandborste).

- Alla ¢vriga tillbehor kan maskindiskas (i den
Ovre korgen)

Forvara sladden

- Férvara sladden eller justera den till dnskad
langd genom att skjuta in den i motorenheten

(MR
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Tillbeh6r

Du kan anpassa apparaten efter dina behov
genom att kopa till féljande tillbehér hos din
vanliga aterforséljare eller ett Tefal-ombud:

- hackarskal Artikelnummer XF 0010
- mixerkanna Artikelnummer XF 0020
- gronsaksskarare Artikelnummer XF 0030
- rasaftcentrifug Artikelnummer XF 0040

Férbrukade elektriska eller
elektroniska apparater

Bidra till att skydda miljon!

Apparaten innehaller en méangd
material som kan ateranvandas
eller atervinnas.

||
®

:> Lamna in den till en
atervinningsstation eller, om det
inte finns nagon, till ett auktoriserat
servicestélle sa att den kan tas om
hand pa ratt satt.
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Beskrivelse

Motorenhet

Kvernebeholder

Kniv

Lokk

Blenderkanne

Lokk til blenderkanne
Doseringskork

Av/pa-knapp
Gronnsaksskjeerer

Drivskive

Vendbar riveskive for gronnsaker
Lokk til gronnsaksskjeereren
Stapper til gronnsaksskjeereren
Saftpresse

Filterkurv

Lokk til saftpressen

Stapper til saftpressen

OUOZErX«~IOmMmMOOW>

Sikkerhetsrad

- Les bruksanvisningen grundig for du
bruker apparatet for forste gang: bruk i
strid med bruksanvisningen fritar Tefal for
ethvert ansvar.

- Dette apparatet er ikke ment for personer
(inkl. barn) med nedsatte fysiske,
sensoriske eller psykiske evner, eller
uerfarne personer, med mindre de far
tilsyn eller forhandsinstruksjoner om
anvendelsen av apparatet fra en person
med ansvar for deres sikkerhet.

- Barn skal holdes under tilsyn for a sikre at
de ikke leker med apparatet.

- Kontroller at nettspenningen stemmer
overens med apparatets spenning. Enhver
tilkoblingsfeil opphever garantien.

- Denne maskinen er kun beregnet til privat
husholdningsbruk og matlaging, og kun
innendars.

- Kople fra maskinen straks du ikke bruker den
mer eller nar du rengjer den.

- Bruk ikke maskinen hvis den ikke fungerer
ordentlig eller hvis den har blitt skadet.

- All annen intervensjon enn vanlig rengjering
og vedlikehold utfort av kunden, skal foretas
av et godkjent servicesenter.

- Legg ikke motorenheten (A), stromledningen
eller stopselet i vann eller annen veaeske.

- Bruk ikke maskinen hvis stromledningen eller
stopselet er skadet. For & unnga enhver fare
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ma du fa dem reparert av et godkjent
servicesenter for Tefal (se listen i
servicehandboken).

- Bruk ikke saftpressen hvis lokket eller filteret
er skadet.
Skift dem ut sa snart de viser tegn pa slitasje
eller skade. Slik unngar du enhver fare for at
filteret til saftpressen sprekker.
Regn med & bytte det ut i gjennomsnitt hvert
andre ar ved daglig bruk av maskinen.

lgangsetting

Far maskinen brukes for forste gang, ma
delene som er i kontakt med matvarer, vaskes
og torkes.

Kjokkenkvern (avhengig av modell)

- Sett motorenheten (A) pa bordet.

- Vent med 4 tilkoble kjokkenmaskinen.

- Sett kvernebeholderen (B) pa motorenheten
(A) [l og fest den ved & vri mot klokken inntil
beholderen laser seg.

- Sett kniven (C) pa den sentrale aksen pa
innsiden av kvernebeholderen (B).

- Handter kniven (C) forsiktig. Den er ekstremt
skarp.

- Ha matvarene i biter ned i kvernebeholderen
(B).

- Sett lokket (D) pa kvernebeholderen (B).
Forst na kan du koble til kjgkkenkvernen.

- Trykk pa lokket og kjokkenkvernen setter
straks i gang H.

- Maskinen stopper automatisk nar du ikke
lenger trykker pa lokket.

- Ta aldri av lokket far kniven (C) har stanset
fullstendig.

- Koble fra maskinen etter hver bruk og for
hver rengjoring.

- Ta ut kniven (C)[@A fra innsiden av
beholderen (B) for du bruker det du har
kvernet.

Praktiske rad:

- Viktig: matvarene kvernes bedre hvis du
kverner i flere omganger.

- Trykk Kkortere eller lengre tid alt etter hvor
finhakket du vil resultatet skal bli.

- Losne matvarene fra kanten med en spatel
og fordel dem utover i kvernebeholderen (B).
Slik finkvernes de.

- La maskinen avkjoles i 2 minutter etter hver
bruk. Maskinen skal ikke brukes pa tomgang.
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- Anbefalt kvernetid:

. Maksimal Maksimal
Ingredienser mengde tid
Persille 209 6s
Lok 250 g 12s
Sjalottlok 150 g 9s
Hvitlok 140 g 10's
Kavring 509 5s
Mandler 250 g 9s
Hasselnotter 200 g 12s
Valngtter 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Kjott 330¢9 6s

Blender (avhengig av modell)

- Sett blenderkannen (E) pa bordet. All
handtering skal gjores mens blenderkannen
star pa bordet og aldri mens det star pa
motorenheten (A) H .

- Ha ingrediensene i blenderkannen (E). Ha i
vaesken forst.

- Sett lokket (F) pa blenderkannen (E).

Sett aldri blenderkannen (E) pa motorenheten
(A) uten lokket (F).

- Nar du setter pa plass blenderkannen (E), ma
du sette den pa motorenheten (A) med lokket
pé og vri den inntil den laser seg IA.

- Koble til maskinen og sla den pa ved a skyve
av/pa-knappen (H) til hoyre og sette den pa
"Il . Bruk den i 30 sekunder av gangen.

- Skyv av/pa-knappen (H) til venstre og sett
den pa "0” for & stanse maskinen.

- Stikk aldri fingrene eller andre gjenstander i
blenderkannen mens maskinen star pa.

- Ikke sla pa blenderen uten lokket med
doseringskorken.

- Bruk ikke blenderen tom.

- Ta ikke av blenderkannen for maskinen har
stanset helt.

- Forsiktig: Ha aldri vaesker eller matvarer
med en temperatur over 80 °C (175 °F) i
blenderkannen. Nar du blander varme
matvarer, ma du holde hendene pa avstand
fra lokket og korken for & unnga a brenne deg.

Saftpresse og skjaereskive til
gronnsaker

Ikke ha over 0,5 kg grennsaker eller frukt i
apparatet av gangen. Ikke bruk apparatet over
1 min 30 s. av gangen. Du kan bruke
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apparatet i 3 omganger med en pause pa
minst 2 minutter mellom hver omgang.

Gronnsaksskjaerer (avhengig av modell)
Med den vendbare drivskiven for grannsaker
(K) kan du rive (side A) og skjeere (side B).

- Sett grannsaksskjeereren (I) pa
motorenheten (A) og vri den inntil den fester
seg.

- Sett pa plass drivskiven (J) og riveskiven (K)
pa gronnsaksskjzereren (1) X .

- Fest lokket (L) ved & vri fra venstre til hoyre
pé grennsaksskjeereren (1) [F.

- Sett en beholder eller bolle under tuten B .

- Koble til maskinen.

- Sla pa maskinen ved & skyve av/pa-knappen
(H) til hoyre og sette den pa "I".

- Merk: Hvis lokket ikke sitter riktig pa
maskinen, kan du ikke skyve av/pa-knappen
(H) til ”I” og maskinen kan ikke slas pa (Tefal
sikkerhetssystem). Av samme grunn kan
lokket ikke demonteres hvis
gronnsaksskjaereren er i gang.

- Ta ut stapperen (M).

- For forsiktig gronnsakene ned i sjakten i
lokket (L) mens motoren er i gang.

- Skyv matvarene med stapperen (M) uten a
bruke makt. Bruk ingen andre gjenstander.

- Skyv absolutt ikke med fingrene.

- Skyv av/pa-knappen (H) til venstre og sett
den pa ”0” for & sla av maskinen.

Saftpresse (avhengig av modell)

- Sett motorenheten (A) pa bordet.

- Vent med & tilkoble saftpressen.

- Sett pa plass saftpressen (N), filteret (O) og
lokket (P) pa motorenheten (A) og vri den
inntil den laser seg 1 MY -

- Skjeer frukten i biter og sett et glass under
tuten .

- Koble til apparatet.

- Sla pa maskinen ved & skyve av/pa-knappen
(H) til hoyre og sette den pa "I". Hvis lokket
(P) ikke sitter riktig pa maskinen, kan du ikke
skyve av/pa-knappen (H) til ”I” og maskinen
kan ikke slas pa (Tefal sikkerhetssystem).

- For deretter fruktene og gronnsakene
gjennom sjakten i lokket (P) ved & skyve dem
forsiktig med stapperen (Q), aldri med
fingrene. Bruk ingen andre gjenstander.

- Skyv av/pa-knappen (H) til venstre og sett
den pa ”0” for a sla av maskinen.
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Viktig: Nar fruktmosbeholderen er full, ma du

stanse maskinen og tomme beholderen.

- Vent til filteret har stanset helt for du
demonterer maskinen.

- Koble fra maskinen etter hver bruk og for
hver rengjoring.

Praktiske rad:

- Skrell frukt med tykt skall, fiern kjernene og ta
ut den midtre delen av ananasen.

- Folgende frukter kan ikke presses for saft:
banan, avokado, bjernebaer osv.

- Druer, kveder eller rips: rens filteret etter
300 gr. frukt for & oppna bedre resultater.

- Du kan lage saft av forskjellige frukter og
grennsaker uten a rengjore saftpressen hver
gang, smakene blandes ikke.

- Bruk saften innen kort tid etter den er presset
og tilfey sitronsaft for & oppbevare den noen
timer.

Rengjoring

- Knivene ma handteres forsiktig nar
beholderen tommes eller rengjores.

- Blenderkannen (E) rengjores best nar du
fyller den med litt varmt vann, setter pa lokket
og slar pa maskinen i noen sekunder. Tom ut
vannet og tork.

- Motorenheten (A) rengjores med en fuktig
klut (skal absolutt ikke holdes under
rennende vann).

- Gronnsaksskjeereren (l) og saftpressen (N)
vaskes under rennende vann.

- Ikke bruk klorin eller skuresvamper for &
rengjore filterkurven (O).

Rengjor den straks etter hver bruk med en
klut eller en myk barste (f.eks. tannborste).

- Alle de andre tilbehgarsdelene kan vaskes i
oppvaskmaskin (gvre kurv).

Integrert ledningsrom

Du kan rydde bort ledningen eller justere den
til onsket lengde ved a skyve den inn i
motorenheten (A) [B

Notice La Moulinette_mouli 02/05/11 16:58 Page23

23

Tilbehorsdeler

Du kan personalisere din maskin og skaffe deg
folgende tilbeharsdeler hos din vanlige
forhandler eller fra et godkjent servicesenter
for Tefal:

- kvernebeholder  ref. XF 0010

- blenderkanne ref. XF 0020

- gronnsaksskjzerer ref. XF 0030

- saftpresse ref. XF 0040

Elektronisk eller elektrisk
produkt ved slutten av
livssyklusen

Ta del i miljovern!

Maskinen inneholder mange
gjenvinnbare og resirkulerbare
materialer.

Ta den med til et oppsamlingssted
etter et godkjent servicesenter slik
at avfallet kan behandles.
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Kuvaus

Moottorialusta

Jauhatuskulho

Tera

Kansi

Sekoituskulho

Sekoituskulhon kansi
Annostelukorkki
Kéaynnistys/sammutusnéppain
Vihannesleikkurirunko
Vetokiekko

Kaannettava vihannesleikkurikiekko
Vihannesleikkurin kansi
Vihannesleikkurin syéttékappale
Lingon runko

Suodatinkori

Lingon kansi

Lingon syéttékappale
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Turvaohjeet

- Lue kayttéohje huolellisesti ennen laitteen
ensimmaistéa kayttokertaa: Ohjeiden
vastainen kaytt6 vapauttaa Tefal in
kaikesta vastuusta

- Tatéa laitetta ei ole tarkoitettu sellaisten
henkildiden (lapset mukaan luettuna)
kaytettavaksi, joiden fyysiset,
aistitoiminnalliset tai henkiset kyvyt ovat
puutteelliset, eika sellaisten henkiléiden
kéaytettavaksi, joilla ei ole kokemusta tai
tietoa sen kéytosta, paitsi siina
tapauksessa, etta heilla on tilaisuus toimia
turvallisuudesta vastuussa olevan
henkilén valvonnassa tai saatuaan
edeltakasin tarkat ohjeet laitteen kaytdsta.

- Lapsia on pidettéava silméll, jotta he eivat
leiki laitteella.

- Varmista, etta laitteen sy6ttovirta vastaa
sahkdverkon virtaa. Virheellinen liitos kumoaa
takuun.

- Laite on tarkoitettu vain kotikaytt6on
sisétiloissa.

- Irrota laite sahkoverkosta heti kun et enaa
kayta sita tai kun puhdistat sita.

- Ala kayta laitetta, jos se ei toimi kunnolla tai
se on vahingoittunut.

- Kaikki muut toimenpiteet kuin asiakaan
tekema tavallinen puhdistus ja hoito on
annettava valtuutetun Tefal -huoltokeskuksen
tehtavaksi.
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- Ala laita moottorialustaa (A), sahkéjohtoa tai
pistoketta veteen tai muuhun nesteeseen.

- Jos séhkojohto tai pistoke on vahingoittunut.
Al kayté laitetta. Vaarojen vélttdmiseksi ne
on vaihdatettava valtuutetussa Tefal -
huoltokeskuksessa (lista
jalkimyyntivinkosessa).

- Al koskaan kayta linkoa, jos sen kansi tai
suodatin ovat vahingoittuneet. Lingon
suodattimen rikkoontumisvaaran vélttamiseksi
se on vaihdettava heti, kun siind nakyy
merkkeja kulumisesta tai vaurioista. Varaudu
vaihtamaan se keskimaarin 2 vuoden vélein
péivittaisessé kaytossa.

Kayttootto

Ennen ensimmaisté kayttokertaa
elintarvikkeiden kanssa kosketuksissa olevat
osat on pestavéa, huuhdottava ja kuivattava.

Jauhinkayttd (mallista riippuen)

- Laita moottorialusta (A) pdydalle

- Ala kytke jauhinta viel& sahkéverkkoon.

- Laita jauhatuskulho (B) moottorialustalle (A) [Eil
ja lukitse se kiertamalla sita vastapaivaan,
kunnes se on kunnolla paikoillaan.

- Laita jauhatuskulhon (B) sisélle tera (C)
keskiakselille.

- Kasittele teraa (C) varoen. Se on erittdin terava.

- Laita jauhatuskulhoon (B) palasiksi leikatut
elintarvikkeet.

- Laita kansi (D) jauhatuskulholle (B). Vasta nyt
voit kytke& jauhimen séhkdverkkoon.

- Paina kantta, jauhin kaynnistyy valitémasti &l

- Laitteen pysayttamiseksi kannen painaminen
on lopetettava: laite pysahtyy automaattisesti.

- Ala koskaan poista kantta ennen teran (C)
taydellista pyséhtymisté.

- Irrota laite sdhkdverkosta aina kayton jalkeen
ja ennen puhdistusta.

- Poista tera () @ jauhatuskulhon (B) sisalta
ennen jauhetun tuotteen kayttoa.

Kéytdnnén ohjeita

- Tarkeda: saat paremman jauhatustuloksen,
jos kéaytéat laitetta impulsseina.

- Paina lyhyemman tai pidemman ajan halutun
hienousasteen saavuttamiseksi.

- Saadaksesi hienomman jauhatuksen tai
viipaloinnin, irrota késiteltavat elintarvikkeet
lastalla ja levita ne tasaisesti jauhatuskulhoon

(B).
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- Anna laitteen jaahtya 2 minuuttia aina kayton
jalkeen. Al& kayta laitetta tyhjana.

- Suositeltavat ajat:

i Maksimi- Maksimi-
Alnekset maara aika
Persilja 209 6s
Sipulit 250 g 12s
Salottisipulit 150 g 9s
Valkosipuli 140 g 10s
Korput 509 5s
Mantelit 250 g 9s
Maapahkinat 200 g 12s
P&hkinat 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Liha 330 g 6s

Sekoituskulhokéyttd (mallista riippuen)

- Laita sekoituskulho (E) pdydalle. Kaikki
toimenpiteet tulee tehda siten, etta
sekoituskulho on asetettuna pdydaélle, ei
koskaan moottorialustalle (A) H -

- Laita sekoituskulhoon (E) sekoitettavat
aineet, ensin nesteet.

- Laita kansi (F) sekoituskulholle (E). Al&
koskaan laita sekoituskulhoa (E)
moottorialustalle (A) ilman kantta (F).

- Sekoituskulhon (E) laittamiseksi paikoilleen
se on asetettava kannen kanssa
moottorialustalle (A) kdanna sitd, kunnes se
on kunnolla paikoillaan [ .

- Kytke laitteen pistoke séhkdverkkoon ja
kaynnista se kaantamalla
kaynnistys/sammutusnappain (H) oikealle
asentoon “1” g kaytté 30 sekuntia.

- Laitteen sammuttamiseksi
kaynnistys/sammutusnappain (H) on
kdannettava vasemmalle asentoon “0”.

- Ala laita koskaan sormia tai muita esineita
sekoituskulhoon laitteen ollessa kaynnissa.

- Ala kaynnistéd sekoituskulhoa ilman kantta,
jossa on annostelukorkki.

- Ala kéyta sekoituskulhoa tyhjana.

- Ala ota sekoituskulhoa pois, kun laite ei ole
taysin pysahtynyt.

- Huomio: Al3 koskaan kaada tai sekoita
kulhossa nesteita tai elintarvikkeita, joiden
lampétila on yli @ 80°C (175°F).
Sekoitettaessa kuumia elintarvikkeita kadet
on pidettdva poissa kannen ja korkin
ulottuvilta, jotta valtetdan palovammavaara.
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Vihannesleikkuri- ja linkokayto6t

Ala kasittele yli 0,5 kg vihanneksia tai hedelmia
kasittelykertaa kohti, kukin kasittelykerta saa
olla enintéadn 1minuutin 30 s. pituinen. Voit
tehdé perakkain enintdan 3 késittelykertaa,
pida 2 minuutin vali kunkin késittelykerran
jalkeen.

Vihannesleikkurikayttd (mallista

riippuen)

Kéaannettava vihannesleikkurikiekon (K) avulla

voit raastaa (A-puoli) ja viipaloida (B-puoli).

- Aseta vihannesleikkurirunko (I)
moottorialustalle (A) ja k&anna sité, kunnes
se on kunnolla paikoillaan.

- Laita vetokiekko (J) ja sitten
vihannesleikkurikiekko (K) [El
vihannesleikkurirungolle (1),

- Lukitse kansi (L) kaantamalla sita
vafnmalta oikealle vihannesleikkurirungolle
U}

- Laita astia tai kulho kaatonokan alle

- Kytke laite sdhkdverkkoon,

- Kéynnista laite kdantamalla
kaynnistys/sammutusnéppain (H) oikealle
asentoon “I”.

- Huomio: Jos kansi ei ole kunnolla
paikoillaan, kaynnistys/sammutusnappain (H)
ei toimi eiké laite kéynnisty (Tefal -
turvajérjestelma). Samasta syysta kantta ei voi
poistaa, jos vihannesleikkuri on kéynnissa.

- Poista syéttdkappale (M),

- Laita vihannekset varovasti kannen (L)
aukosta, kun moottori on kaynnissa.

- Tyénné elintarvikkeet syéttdkappaleen avulla
kevyesti painamalla (M). Ala kayta muita
tydvélineita.

- Ala missaan tapauksessa tydnna
elintarvikkeita sormilla.

- Laitteen pysayttamiseksi
kaynnistys/sammutusnéppain (H) on
kadannettadva vasemmalle asentoon “0”.

Linkokaytt6é (mallista riippuen)

- Laita moottorialusta (A) pdydalle.

- Ala kytke linkoa vielé séhkéverkkoon.

- Aseta lingon runko (N), suodatin (O) ja kansi
(P) moottorialustalle (A), kaf@nilUkunnes se
menee kunnolla paikoilleen

- Leikkaa hedelmafHlalasiksi ja laita lasi
kaatonokan alle

- Kytke laite sdhkdverkkoon.

- Kéynnista laite kdantamalla

e
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kaynnistys/sammutusnéppain (H) oikealle
(asento “I1”). Jos kansi (P) ei ole kunnolla
paikoillaan kaynnistys/sammutusnappain (H)
ei toimi eika laite kaynnisty (Tefal -
turvajarjestelma).

- Laita hedelmat ja vihannekset kannen (P)
aukon kautta, paina kevyesti sy6ttokappaleen
(Q), avulla, ala koskaan kayta sormia. Ala
kayta mitdan muita tyévalineita.

- Laitteen sammuttamiseksi kaynnistys /
sammutusnappainta (H) on kdannettava
vasemmalle (asentoon “0”).

- Tarkeda: Kun hedelmaliha-astia on taynna,
pysayta laite ja tyhjenné astia.

- Odota, etta suodatin pysahtyy kokonaan
ennen laitteen purkamista.

- Irrota laite aina séhkdverkosta kéayton jalkeen
ja ennen puhdistusta.

Kaytannon ohjeita:

- Kuori paksukuoriset hedelmat; poista kivet ja
ananaksen keskiosa.

- Joistain hedelmista ja vihanneksista on
mahdotonta saada mehua: banaani,
avokadot, karhunvadelmat jne.

- Viinirypéleet, kvittenit tai herukat: saat
paremman tuoton, jos puhdistat suodattimen
300 gramman valein.

- Voit valmistaa mehua eri hedelmisté ja
vihanneksista puhdistamatta linkoa joka
kerta, maut eivat sekoitu.

- Kéyta mehu nopeasti sen valmistuksen
jalkeen ja lis4& sitruunamehua sen
sailyttamiseksi muutaman tunnin ajaksi.

Puhdistus

- Teravia teria kasiteltdessa on oltava

varovainen, kun tyhjennét ja puhdistat kulhoa.

- Jotta sekoituskulhon (E) puhdistus olisi
perusteellinen, se on taytettava kuumalla
vedellg, laita sitten kansi paalle ja kayta
laitetta muutama minuutti. Tyhjenna vesi pois
ja kuivaa laite.

- Moottorialusta (A) puhdistetaan kostealla
sienella (ala missaan tapauksessa laita
moottorirunkoa veteen).

- Vihannesleikkurirunko (1) ja linko (N)
puhdistetaan juoksevan veden alla.

- Suodatinkoria (O) puhdistettaessa ei saa
koskaan kayttaé klooripitoisia
puhdistusaineita tai hankaussienia.
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Puhdista se aina heti kéytdn jalkeen sienella
tai pehmealla harjalla (kuten
hammasharijalla).

- Kaikki muut lisalaitteet voi laittaa
astianpesukoneeseen (ylakori).

Johdon sailytys

Johdon sailyttdmiseksi ja sen pituuden
saatamiseksi se on tydnnettava
moottorialustan (A) siséan B .

Lisalaitteet

Voit tehda laitteestasi yksildllisemman
hankkimalla jalleenmyyijaltési tai valtuutetusta
Tefal -huoltokeskuksesta seuraavat lisélaitteet:

- jauhatuskulho, viite XF 0010
- sekoituskulho viite XF 0020
- vihannesleikkuri, viite XF 0030
- linko viite XF 0040

Sahkolaite ja elektroninen
laite kayttoikansa lopussa

A

Edistadkdamme
ympaéristénsuojelua!

Laitteessa on paljon arvokkaita
kierratettavia materiaaleja.

Toimita laite kerayspisteeseen tai
sellaisen puuttuessa valtuutettuun
huoltokeskukseen, jotta se
kasiteltaisiin asianmukaisesti.
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Beskrivelse

Motorsokkel

Hakkeskal

Kniv

Lag

Blenderskal

Lag til blenderskal

Prop med maleangivelse
Teend/sluk knap
Gronsagssnitter

Drevplade

Rive/snitteplade der kan vendes om
Lag til grensagssnitter
Nedstopper til gronsagssnitter
Saftpresser

Filterkurv

Lag til saftpresser
Nedstopper til saftpresser
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Sikkerhedsanvisninger

- Laes brugsanvisningen omhyggeligt
igennem, for apparatet tages i brug forste
gang: En brug der ikke er i
overensstemmelse med
brugsanvisningen, fritager Tefal for
ethvert ansvar.

- Dette apparat er ikke beregnet til at blive
brugt af personer (herunder boern), hvis
fysiske, sensoriske eller mentale evner er
svaekkede eller personer blottet for
erfaring eller kendskab, med mindre de er
under opsyn eller har modtaget
forudgaende instruktioner om brugen af
apparatet af en person, der er ansvarlig
for deres sikkerhed.

- Born skal vaere under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.

- Kontroller at apparatets spaending svarer til
din el-installation. Garantien bortfalder ved
tilslutning til forkert speending.

- Dette apparat er udelukkende beregnet til
indendars brug i en almindelig husholdning.

- Tag altid apparatets stik ud, nar det ikke
bruges mere og under rengering.

- Brug ikke apparatet, hvis det ikke fungerer
korrekt eller hvis det er beskadiget.

- Reparationer og service ud over kundens

almindelige vedligeholdelse og rengering skal

foretages af et autoriseret Tefal
servicevaerksted.
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- Dyp aldrig motorsoklen (A), ledningen eller
stikket ned i vand eller enhver anden vaeske.

- Brug ikke apparatet, hvis ledningen eller
stikket er beskadiget. For at undga at der
opstar farlige situationer, skal de udskiftes af
et autoriseret Tefal servicevaerksted (se listen
i servicehzeftet).

- Brug aldrig saftpresseren, hvis laget eller
filtret er beskadiget. For at undga enhver
risiko for at saftpresserens filter knaekker, skal
det udskiftes sa snart det viser tegn pa slid
eller beskadigelse. | tilfeelde af en daglig brug
skal man paregne at udskifte filtret ca. hvert
andet ar.

Opstart

De dele, som kommer i kontakt med fedevarer,
skal vaskes og terres af, for apparatet tages i
brug forste gang.

Funktion med hakkeudstyr (atheengig

af model)

- Anbring motorsoklen (A) pa bordet.

- Seet ikke apparatets stik i en stikkontakt
endnu.

- Szet hakkeskalen (B) pa motorsoklen (A) @
og speer den ved at dreje den mod uret, indtil
den sidder godt fast.

- Saet kniven (C) pa den centrale akse inde i
skalen (B).

- Handter kniven (C) forsigtigt, da den er
meget skarp.

- Kom fedevarerne skaret i terninger ned i
hakkeskalen (B).

- Seet laget (D) pa hakkeskalen (B).

Det er forst nu, man skal seette stikket i
stikkontakten.

- Hakkeudstyret starter straks, nar man trykker
pa laget ©.

- Nar man slipper laget, standser apparatet
automatisk.

- Tag aldrig laget af, for kniven (C) er helt
standset.

- Tag apparatets stik ud efter hver brug og for
rengering.

- Tag kniven (C) ® ud af hakkeskélen (B), for
den hakkede tilberedning tages ud.

Gode rad

- Vigtigt: Man har en bedre kontrol over
hakningen eller snitningen, nar man far
apparatet til at fungere i ryk.
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- Tryk i mere eller mindre lang tid afthaengig af
den onskede finhed.

- For at f& en mere fin hakning skal man
skubbe fgdevarerne ned fra skalens vaegge
med en skraber og fordele dem i hakkeskalen
(B).

- Lad apparatet kole af i 2 minutter efter hver
brug. Brug ikke apparatet uden fodevarer.

- Anbefalet tid:
T e Maksimal Mak_simal
mangde tid
Persille 20g 6s
Log 250 g 12s
Skalottelog 150 g 9s
Hvidlgg 140 g 10s
Tvebakker 509 5s
Mandler 250 g 9s
Hasselngdder 200 g 12s
Nodder 150 g 10s
Parmesan 100 g 10s
Kad 330g 6s

Funktion med blenderskal (afhaengig

af model)

- Anbring blenderskalen (E) pa bordet. Alle
handteringer skal foretages, mens
blenderskalen star pa bordet og aldrig
monteret pd motorsoklen (A) @.

- Kom de ingredienser, der skal blendes, ned i
blenderskalen (E) og heeld forst de flydende
fodevarer i.

- Seet laget (F) pa blenderskalen (E). Seet
aldrig blenderskalen (E) pa motorsoklen (A)
uden lag (F).

- Man skal seette laget (F) pa blenderskalen
(E), for den seettes pa motorsoklen (A) og
drejes, indtil den sidder godt fast @.

- Seet apparatets stik i og start det ved at
skubbe Taend/Sluk knappen (H) til hajre pa
@ i brugsperioder pa 30 sekunder.

- Man standser apparatet ved at fore
Teend/Sluk knappen (H) til venstre pa ”0”.

- For aldrig fingrene eller enhver anden
genstand ned i blenderskalen, mens
apparatet fungerer.

- Start ikke blenderskalen uden lag med
proppen sat i.

- Brug ikke blenderskalen uden fadevarer.

- Tag ikke blenderskalen af, for apparatet er
helt standset.

|
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- OBS: Heeld aldrig og blend aldrig veesker
eller fedevarer i blenderskalen, som har en
temperatur pa over 80°C (175°F). Nar man
blender varme fadevarer, ma man ikke rare
ved laget eller proppen for at undga enhver
risiko for forbreending.

Funktion med gronsagssnitter og
saftpresser

Forarbejd ikke over 0,5 kg gronsager eller
frugter pr. forarbejdning, idet hver forarbejdning
ikke ma overskride 1 minut 30 s. Man kan
sammenkaede op til 3 forarbejdninger med
mindst 2 minutters pause mellem hver
forarbejdning.

Funktion med gronsagssnitter

(afhaengig af model)

Med rive/snittepladen (K), der kan vendes om,

kan man bade rive (side A) og snitte (side B).

- Seet grensagssnitteren (I) p& motorsoklen (A)
og drej den, indtil den sidder godt fast.

- Seet drevpladen (J) og dernaest
rive/snittepladen (K) pa grensagssnitteren (I)

- Speer laget (L) pa grensagssnitteren (I) ved
at dreje det fra venstre til hojre ©.
- Stil en beholder eller en skal under udlgbet

- Seet apparatets stik i.

- Start det ved at skubbe Teend/Sluk knappen
(H) til hojre pa ”I”.

- OBS: Hvis laget ikke sidder korrekt, kan
Teend/Sluk knappen (H) ikke indkobles og
apparatet fungerer ikke (Tefal
sikkerhedssystem). Af samme arsag kan man
ikke tage laget af, hvis gronsagssnitteren
fungerer.

- Tag nedstopperen af (M).

- For forsigtigt gransagerne ned gennem
pafyldningstragten i laget (L), nar motoren
korer.

- Skub gronsagerne ned med nedstopperen
(M) uden at forcere. Brug ikke noget andet
redskab.

- Skub aldrig ned med fingrene.

- Man standser apparatet ved at fore
Teend/Sluk knappen (H) til venstre pa ”0”.

Funktion med saftpresser (athaengig
af model)

- Anbring motorsoklen (A) pa bordet.

- Saet ikke apparatets stik i en stikkontakt

e



\

endnu.

- Seet saftpresseren (N), filtret (O) og laget (P)
pa motorsoklen (A) og speer helheden ved at
dreje den mod uret, indtil den sidder godt fast

- Skeer frugterne i terninger og stil et glas
under tuden K.

- Seet apparatets stik i.

- Start det ved at skubbe Taend/Sluk knappen
(H) til hojre pa ”I”. Hvis laget (P) ikke sidder
korrekt, kan Teaend/Sluk knappen (H) ikke
indkobles og apparatet fungerer ikke (Tefal
sikkerhedssystem).

- For dernaest frugterne og grensagerne ned
gennem lagets (P) pafyldningstragt ved at
skubbe forsigtigt med nedstopperen (Q) og
aldrig med fingrene. Brug ikke noget andet
redskab.

- Man standser apparatet ved at fore
Teend/Sluk knappen (H) til venstre pa 0.

Vigtigt: Nar bakken med frugtked er fyldt, skal

man standse apparatet og temme bakken.

- Vent til filtret er helt standset, for apparatet
skilles ad.

- Tag apparatets stik ud af stikkontakten efter
hver brug og for rengering.

Gode rad

- Skreel frugter med kraftigt skind; tag kerner
og sten ud og fjern den centrale del i ananas.

- Det er umuligt at presse saft ud af visse
frugter og gronsager: bananer, avocados,
brombeer etc.

- Druer, kveeder eller ribs: Man far et bedre
resultat, hvis man tommer filtret efter hver
300 g.

- Man kan presse saft af forskellige frugter og
gronsager uden at rengare saftpresseren
efter hver brug, da de forskellige
smagsnuancer ikke bliver blandet.

- Drik saften hurtigt efter tilberedning og tilsaet
lidt citronsaft for at opbevare den i nogle
timer.

Rengering

- Man skal veere meget forsigtig, nar man
handterer de skarpe knive for at teamme
skalen og under rengering.

- Man renger blenderskalen (E) optimalt ved at
heelde lidt varmt vand ned i den, saette laget
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pa og lade apparatet kare i nogle sekunder.
Heeld vandet ud og ter skalen af.

- Motorsoklen (A) rengares med en fugtig klud
(den ma ikke dyppes ned i vand).

- Gronsagsshnitteren (l) og saftpresseren (N)
rengores under rindende vand.

- Brug aldrig blegevand eller skuresvampe til at
rengore filterkurven. Rengor den straks efter
hver brug med en klud eller en blod borste
(f.eks. en tandbarste).

- Alle de andre tilbehorsdele kan vaskes i
opvaskemaskine (overste kurv).

Ledningsopbevaring

Man kan skubbe ledningen ind i motorsoklen
(A) I for at opbevare den eller justere den
onskede lsengde.

Tilbehorsdele

Man kan tilpasse apparatet og kabe folgende
tilbeharsdele hos forhandleren eller et
autoriseret Tefal serviceveerksted:

- hakkeskal varenr. XF 0010
- blenderskal varenr. XF 0020
- gronsagssnitter  varenr. XF 0030
- saftpresser varenr. XF 0040

Bortskaffelse af et elektrisk
eller et elektronisk apparat

A

Vi skal alle veere med til at
beskytte miljoet!

Apparatet indeholder mange
materialer, der kan genbruges
eller genvindes.

Bring det til et specialiseret
indsamlingssted for genbrug eller
et autoriseret servicevaerksted, nar
det ikke skal bruges mere.

e



Notice La Moulinette_mouli 02/05/11 16:58 Page30

aN ami‘lmmmamwﬂaaﬂna

smgiianslmesazduananiiozlsemaiadls

v lwaFousn Tefal Taisuinzoula 9 HodwdmIums
1§uﬁuﬁ1ﬁ15ﬂﬁﬁﬁm1uﬁﬁLLM'*\i'l‘lun'li‘l;a"m
miao'l;i‘lvlﬂnnulﬂaanm.msnzim‘mmﬂmmfﬂuuﬂﬂa
(swmmn) Aflanaunwiasmeneme assdszanaam
mumﬁmmammm‘la Wﬁﬂrﬂﬂﬂﬂﬂai’m‘lﬂﬂﬁuﬁﬂﬂ’lim
ua~mwsmmnumsaa'lﬂvlvhmnma LIRUANININE
agiun1iﬂ1nqu@Lmaw5a1ﬂsuﬂwLm:m‘lumﬂmmfmu
lngiisuAereuluamanalasadssasmania aasqua
naselnasaiialiunlariinezlaawiadaslalvvihi
wsmaadaals i b luddsnidoads
maaaauimiaﬁﬂwﬁwaaLﬂ%aa’L’E"LNﬂwaaqmmaﬁuma
ﬁu"l,v»lviwﬁnﬁlﬁﬂmyluﬂﬁwuamm Jafiawanafiinan
mimwmﬂwwﬂunnmaﬂ uwa'lwmﬁuﬂiwnmﬂuiwv
Nammﬁmu"lmumsaanLmummumﬂmmumuTuﬂ7~Lwﬂ|ﬂ1uu
undalufuinzeula 9 fdu teemstudssiuesdulua: wind
mslzsmionsm mslanuilumnzay wisludjiaeagde
mslsnu

naauiniadadlolnvheaniiufiflsnuaSouuan
waadorhanuszaa

ﬁwu'l’ELﬂ?'aﬂ“EVM*ﬁwaan wnieasrnnufioUnd wiedhademns
nﬁni““vi’wﬁ"urlmuanmﬁamﬂmsvi’ﬁmwa"mw‘iamsmm%ﬁm
muﬂn@lmanm aosdfiumslavguausmses Tefal filosy
aummmuu

wugugansiaes (A) Ml viadinlu aq1uu1n7a1umaotna1au 9
walmiedaslslnivih mmu'lwmaﬂanvlmﬂgwaumﬂ winiAnsaw
nsfioraifindu uazaslnguausmses Tefal v?’i"lﬁ%uaummﬂué
WasuunuIugudIna Tﬂimwauamiusmsmamsmw)
mu'l:nmw,maaﬂumwnl,m ua'l mshﬂwsaﬂnsmmmmumu
tananipsemuideanniinsesedasduiinuazaalivan
whsufinsesriuiiiqonfuanimsdnwsenseanudiems dmsy
wderlrlwvhdlrudsss umanng lﬁlﬂ?iwa:"lm'qu 21

30

Nuazdun m3lzswiaiaslalnmvasqm
.
A geuaimes naumﬂmmmiaﬂ'ﬂwwﬂumamn Inasuazidasausznoy
B Tauedu a9 9 Hesfudaiuomanaw
C luia w I
D e ﬂ"ls‘lﬁﬂ"lulﬂiﬂﬂW%lﬂsﬂ&lﬁ"l“"li
o
: ﬂﬁluﬂﬂqﬁ%ﬂluuﬂﬂxiu
E Tadw ( ")
. . .

F dhilalnidu - TNTANBIADT (A) aaluuTm:
G e - dylumesFuudaniniesiadouenms

. - L . L e
H  dudeda - dsznavloue/du (B) nigaieiaas (A) [1] umuaaﬂ‘lmmw
I eSesvwsin Tasnyulomudunfnmaunamaznniuwunmdua
J o wmilan - ﬂnﬂau"luuﬂ blade (C) wnasunuasnasaluloue/iy (8)
K urudwiuiudn (niueule) - sulufa (€) MmpanuszTaseds Wesnludaauun
L dhiawedesiudn - Fuomadugudn 9 neufezlaadluloverdu (B)
M fgwedosiudn - fahila (D) unloue/du (B) aauit
N eSssduwindnuazualy QmmmimauuﬂmjLﬂﬁaammummﬂm}m
O finsas - iflanauwhdaiaGumrnuzeaasesivi [

Sosdurin " - amasmanaindes ndsesfatuandhila

P hilawSessuindnuaznaly ! d

e . 4 e
Q AdweSosnwininuaznaly LAIBINARYANINUNUN

yunaarhdassnaunnluiia (C) wngaryuaniaainug

namﬂgnvlwméaﬂ'ﬁvlwﬂmnﬂ%mﬁomﬂ'gmu

WAENaUMIMANAIEZ1R

- lun1snaaluda (c) Y een dSuwsnlwlafanitasuloveiy @) 1
umlzihhlsasgmnassuuduvasluiio

- 'lwﬂauu 'Lwnaﬂ'luuﬂ © aanﬂwnﬂﬂu1umaaTnum/au (B)
newflaznmmnauRsuin e suaToLs)

Aunzain

- Jady: qm:mmm*ﬁuénuwﬁﬂﬁaﬂwmaj’nauaﬁwmﬁ

mu‘[my’lﬂ?ﬂ:u Pulse wnumslsiadasrinuatnanaiiias

naunmwmiigaassmaielniaiasiuans
mj’ﬂmuamuﬁﬂméaams

- Lwalvtmiaamavammaaml,auam'uu Inlzinfidoamsti
finayszwnemsiusen u,mLnaulﬁnauaﬂuﬂﬂu1uTnum/wu (B)
Lua1'ndwu"lﬂ1@ans.ﬂ swits Wl () mima Uaze19n 89

dad

4 o
wWanulnaludalng = mevihnuiatedu

selmadanduastlazanm 2 wift noufiazlrrmanads

wandarihnwaTadlsliuzilulsunsoyluados

i
AIUHE USanmgoga nAFFa
el 20 n3u 6 Jwift
wauinlwy 250 n3u 12 Awndt
naNUAI 150 n3u 9 Awift
nszfioy 140 n3u 10 wit
auudansey 50 n3u 5 it
Sanona 250 n3u 9 it
Fmaiin 200 n3u 12 Fwit
281N 150 n3u 10 Awit
TSR 100 n3y 10 Awdt
oty 330 n3u 6 Swiit

e




@ : ' : P
ﬂ']i‘lﬁﬂ']%l,ﬂgaﬂﬂ% @1 u'ﬁmﬁuﬂlmm a:su)

- wﬂnﬂu ®) muuwuwmmu uaz ameaﬂimaumnum
vaiaas ﬂmmaal.muua'muauma 9 ‘umww‘[nﬁm’\muwwwﬂ
i “1u'l'mmmnﬂiwnammﬂmﬂuamai (A) um

- nmunsufiasiuneusdduladu €) laslnlsveamaadlunau
wndnatlaasudsanansll

Jadhda (F) vulaidu (E) wansladu ) uu’n@mamas

A wnddlaladachda (F) lwmmwnmmm

Jarhdauuladu (E) Thunn LLa'mouwgmamas (A) it
lﬁuyﬂmunitﬁaﬂﬁaa"uaﬂm‘ﬂﬂﬁuﬁuﬂmﬁin:d
Foudaniatadlolih u.gmﬂmLﬂéaaiﬂylsautjulﬂﬂ/ﬂm (H)
lmamuniicnunis ¢ ugdl’gmuﬁaqavl,mﬁu 30 Swndiniiu
ynitw solmesandunsszanm 2 kit neuflezlrnusna

- mﬂmaamwumﬂimﬁu 'lmaauﬂmﬂ@/ﬂﬂ (H)
'Lﬂmomumwml,mm “0”

- 'W']N UHH’J’U aﬂﬂ mﬂia'ﬂ(ﬂ ﬂlﬂ Bl

lﬂ']vlﬂrlulﬂiﬂﬂfru’ll m.,V\ lﬂiﬂ\jﬂ'\@ﬂ'ﬂ'\]jua ﬂ
adariuessiumnisliledorhSaunslamuaadlyand
muLﬂammumiauﬁu’umm‘luumuwauaﬂlumiaa

- iaavmi"mmiawuwumuumwmma
naufias namimﬂuaanmn’muamai (A)

andiaw: malamdeifusunaslwaiootu Mwnéquwﬁuﬁqm‘mgﬁ
FaLfin 80°C (175°F) ynfidusaunaniisan lﬁLﬁuﬁamamnﬂﬁvh
'annthﬂﬂuﬂ:;J’mkuuul.ﬁav&‘ﬁm%i'mm'm|?§uamnmignmw;au
InamSasan

> 4 Lo 4 L% >
mslrauasasindnuaziadasaurindnuazuala:

wwladnuianaluin 0.5 Alanfuaens uazluasidaniasrinenu
iuaseas 1% wifl QmmmimﬂﬂLﬂ%aaﬁnm"lmgaqﬂ 3 assdanany
lasuaszasslnnganniaiasasnouen 2 kil

mslremiaiasiuin (xﬂmﬁﬁmum'luuéazs;u)

- \gunusmsuun (K) Lﬁamﬂ (G:'m A) uazTas (VII;‘I B)

- mwwnamﬂammaﬂﬂwm an Twnaetasiudn (1) MUUTA
uauﬂai (A) mmu 1wuumiamuwni~mmawaamia\wm
ANTuuuRIn AL

- dsznauunwan ) UAIBILTE N OUUHUE R LA UAN (K)
wnAL3aRuin ) ﬂ

faaehia (L) Tvﬂwuumnmu"lﬂ'u'nuul,ﬂ‘mmuun [0} 8 |
alandemoiin 9 saamu’lmwmmmum 9]
Fouyfniedes

- \JasAias Immﬁauﬂmﬂm/ﬂm (H) lmamuemniienuns ¢

fideuw: mindarhialuandt ﬂulﬂm/ﬂm (H) 2= lavhau

uaz Lﬂ‘s:aﬂ’;"l,v»lviw”[ail,ﬂam‘%aaﬁnm (szuuanulasaiuvas Tefal)

mummwmmmnuu ﬂmm"l,ummmnaﬂmﬁﬂaan"l,wummmiaa

wuunmmmmuau

naﬂwﬂu () oan

Wawawmassurhauum lnaey 9 lainasluzasuudhia (L)

- l’uwwu ) Lwacﬂummim"l,ﬂ Tmmuﬁummmm mﬂmmn
Bu 9 iaduemaag uawﬂmamwam muwuwaaﬂm’uﬂﬂ
FuamTatiag

- mnﬁaamwzgmm‘%‘ao 'lv?tf‘iauﬂmﬁm/ﬂﬂ (H) naulumean
TURTIUAR 0"

Notice La Moulinette_mouli 02/05/11 16:58 Page31

31

o ;e .
ms‘l’z_ia'mm%aaﬁ_’uﬁ'lﬁ'mmmavlu
(mufirnualuuanzu)

- mﬂgﬂuamag (A) SUWANATOW

- ETJVLu'éTaaL'émnlgnLﬂ%aaﬁ%u\iwﬁnuawwa'l,ﬁ
Uiyﬂamﬂiamumumm sunlal (N) vmsm (0) uaz mﬂm P)
lﬂnnu'ﬁﬂﬂalﬂﬂi (A) Llﬂ'ﬂ““uﬂuﬂﬁ»wﬂ”ﬂﬂd'ﬂaﬂLﬂiﬂﬂﬂHlﬂNﬂ

Lm:ma"lummmwmmm Am
wunalududuin 9 usMaunThsastslanasmaEniLsu 11]
Gruyiniedas
\Jarauedas Iﬂm‘é‘audmﬂwﬂﬂ (H) lumsemuand (ﬂ"mmﬂa
“py windarhda (P) laanit ﬂuLﬂm/ﬂﬂ (H) 22l
wazinaslolivinesludandasrinem (szuunNulaaanpwag Tefal)
- luaouil Inladnuas Na"[uaalwﬂammhﬂ@ ®) laglofieu (@)
ﬂul,m 9 mul’umﬂuammmamnau 9 aduamIag
- mnmaaqummaa 'I.maauﬂamﬁﬂ/ﬂ@ H) nduldmsnumedt
(ﬁmmﬁa “0”)

wangmgidAn: nganiasuasiimnidoiauuan
- smaununafinsasmganyuaniaiindus naulaznaachiasen

- nnﬂﬂéTnvam’%aa'L'B"MW'w,mﬂ%mﬁq mslonn
uasn auﬂ']iﬂ“’\ﬂ?’]“ REDA

ATBTUN

- swussluAfifanmm Tnunswianalivoununasaannas
uazRuLnuBsFUzIRaaNNaw

- Anuaz Na“lﬂw'nﬁﬂ"lajmmmﬁuﬁwvlﬁ v e maazhmla gmtw;
LLa~uuamuass luau

- ogu AT unsazwden: tslnlanadnsTia ey
'lwmmwua,mmwmaamaﬂﬂmn 9300 3

- qmmmmLm‘%umfﬂﬁnwa"l,ﬂmnﬁﬂuawavlﬁ@ha 9'la
Iﬂn"l,z]w;a\wi’wmma:mmLﬂ%aaﬁuﬁfﬂﬁmla:uavlﬁiqnﬂ%ﬁ%umfm
ia-mﬂm'Luﬂunu

- MmasIms ﬂmmmmuumu sumasllaifadasiulalminfidu
R A, wathavsagnuns wWiswdudihag

MSNIANNELDA

FulufaasnsszdaseTs mm:v‘;qmmz‘iwuaumﬂnﬁaﬁﬂmw

sznmatadlolnr

- lumsianuszanalaiu (E) 'lﬁﬁ:mﬂmnﬁqm
1ﬁléﬁwéua51ﬂténﬁaﬂ Tarh usndarnamwaiosii 2 -3 wdt

- inshasnuaadalnune

- vi’wmma:mwg@uama; (A) G;QHE:’VI!U&Wﬁ@]ﬂN’m
s laennslahiiiaslnaidana)

- mandeaiuin ) uwRsAaas T nuazrals (N)
aineniimaslne

- mul’nmmwanmn wedarnanuas mcﬂmunm
wiaunninfaszunssfingas (0)
mm’nua-mwmwmﬂWa‘ﬂmuiauﬂimu 9 (o udsediu)

- ﬂmmmmmaaﬂnsmmmau 9 Fimuolueasrm
(mwnﬂuuqm)

- Wolsewldum 9 #ssswmdnnibwslifmon ethamu uasan
uazingn mmﬂummLiuﬁﬂaguu‘?}uémﬁLﬂuwmm‘ﬁﬂmmm‘%aa
Fuwhinuaceala Safedwloduing AMENINTNANNEZAND
%uémma'wﬁ'lﬁﬂnéuaﬂuﬁﬁmﬁwmmﬁ:mmaﬁméau Nafians
fiansaw) Tufndsanmslaanm

e



Notice La Moulinette_mouli 02/05/11 16:58 Page32

Aiuanala

lumsiafivans wiadfuanusnvesms
.. e .
Indusmonfvianllugavaines () I8

4
ailnsmiaia

ammansnUiuiswaiedlylnnmasgm
y PR e
Lm:%aqﬂnsmmima"hh?lﬂmnﬂu’umﬂanmﬂi:mmamm
. b e
WiaanguuLinmazes Tefal filaiuayae:

- Touerdy TWaaN9B1 XF 0010
- Toidw 3#501989 XF 0020
- Lasaiudn 35871989 XF 0030
- \adaadwhdnuaznalal 3501989 XF 0040

angmi3lyauzasaiasiylinnie

a o ‘ac a_¢
NagawnatannIdwng

waslaludournaaa
@ wsadlrlwimesgasznaumsiraidafimansouds
anmwnisihnauanlzlnale

Vo td o fe oo v 2
3 'meﬁmguuaﬂmu’uﬂ:mwmahmamwaaqm

32



Notice La Moulinette_mouli 02/05/11 16:58 Page33

TEFAL / T-FAL INTERNATIONAL GUARANTEE

Dateof purchase: ..............covvmeueenes. /Datedachat / Fecha de compra/
Data da compra / Data d'acquisto / Kaufdatum / Aankoopdatum / Kebsdato / Inképsdatum /
Kjopsdato / Ostopdivi / Data zakupu / Data vanzarii / [sigijimo data/ Ostukuupéev / Datum nakupa /
Sorozatszam / Datum nakupu / Pirkuma datums / Datum Kupovine / Datum kupnje / Data
cumpdrdrii / Datum nakupu / Tarikh pembelian / Tanggal pembelian / Ngay mua hang/ Satin alma
tarihi / flata npogaxu / [lata npogamy / [ata Ha 3akynyeaHe [/ [laTym Ha kynyeare / CaTeinfFaH

mep3imi / Hyepopnvia ayopée/ wdwnph opp /Auiite / BE B # /BEAB /7 22l &6
el ) 5 fay A

Product reference:...........covvvvnnnnnnn. / Référence du produit / Referencia del
producto / Nome do produto / tipo de prodotto / Typnummer des Geriites / Artikelnummer van het
apparaat / Referencenummer / Produktreferens / Artikkelnummer / Tuotenumero / referencja
produktu / Model / Gaminio numeris / Toote viitenumber / Tip aparata / Vasarlas kelte / Typ
vyrobku / Produkta atsauces numurs / Model proizvoda / Oznaka proizvoda / Cod produs / Produk
rujukan / Referensi produk / Ma san pham/ Uriin kodu / Mogens / Mogens / Moaen Ha ypeaa /
Mogeni / Kwdikdg mpordvrog / Unnky / ﬁfunﬁmﬁm‘ﬁ JFEAER ML T LAES/ A5y

Retailer name & address: ... .ciivssencssnssssssasssssnssssssiransssnnssnns
/ Nom et adresse du vendeur / Nombre y direccion del minorista / Nome e enderego do revendedor
/ Nome e indirizzo delnegozzio / Name und Anschrifi des Hiindlers / Naam en adres van de dealer /
Forhandler navn & adresse / Aterforsiljarens namn och adress / Forhandler navn og adresse /
Jilleenmyyjin nimi ja osoite / nazwa i adres sprzedawcy / Numele si adresa vanzatorului /
Parduotuves pavadinimas ir adresas / Miiiija kauplus ja aadress / Naziv in naslov trgovine /
Tipusszam / Nazov a adresa predajcu / Veikala nosaukums un adrese / Naziv i adresa maloprodaje /
Naziv i adresa prodavea / Naziv i adresa prodajnog mjesta / Nume si adresa vanzator / Nazev a
adresa prodejce / Nama dan alamat peruncit / Nama Toko Penjual dan alamat / Tén va dija chi cira
hang ban/ Satic1 firmamn adi ve adresi / Hassanwe n agpec npogasua / Hassa i agpeca npogasua /
Touproeku obekt / Hasue u agpeca Ha npodasHuuata / CaTylbiHbIH aThl }3HE MeKeH-Mambl /
Enwvupia kot Siebboven kataotipatos / Luwdwnennh winwbnudp b hwugbh /
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Distributor stamp ................... [/Cachet distributeur /Sello del distribuidor /
Carimbo do revendedor / Timbro del negozzio / Hiindlerstempel / Stempel van de dealer /
Forhandler stempel / Aterforsiljarens stimpel / Forhandler stempel / Jilleenmyyjin leima / pieczeé
sprzedawcy / Stampila vanzatorului / Antspaudas / Tempel / Zig trgovine / Eladé neve, cime/
Razitko predajcu / Zimogs / Pecat maloprodaje/ Pecat prodavea / Petat prodajnog mjesta / Stampila
vanzatorului/ Razitko prodejce/ Cap peruncit / Cap dari Toko Penjual / Cira hang ban dong dau/
Satic1 Firmanin Kasesi / Neuats npoaasua / NeyaTka npogasua / Neyart Ha TbproBckua obekT /
MNewat Ha npogasHuuaTa / CatywbiHblH Mepi / Zopayida kataotiparos / Lwdwnnnh Juhpp /
[rslsziunasineduiite | BEEEE BRFEEE/ 2014 2 Ql/A el b ai /03 A sea

Jag

e



Notice La Moulinette_mouli 02/05/11 16:58 Page34

&3 : www.tefal.com

@

=]

GROUPE SEB EXPORT

ALGERIA Chemin du Petit Bois, Les 4M 213-41 28 18 53 1 year
69130 ECULLY - FRANCE
GROUPE SEB ARGENTINA S.A.
Billinghurst 1833 3°
ARGENTINA C1425DTK 0800-122-2732 2 afios
Capital Federal
Bugnos Aires
«Qpnuupu UER-dnunnlp»@LC, 119180 2
2U3UUSUL Unulpjw, Moo (010) 55-76-07 u'nu.l[l]'l.lf
ARMENIA Unupminibnith bpp., .14, 2.2 years
GROUPE SEB AUSTRALIA
AUSTRALIA PO Box 7535, 02 97487944 1 year
Silverwater NSW 2128
SEB OSTERREICH HmbH
A Ci 21 - Busi k Wien Sid
OSTERREICH skl e les bl 01 866 70 299 00 | 2 Jahre
2345 Brunn am Gebirge
BELGIQUE / GROUPE SEB %ELQIUM SA NV 2ans/
BELGIE 25 aven%zgg Limlsance -7 3270233159 years
BENAPYCb / 3A0 «Mpynna CEB-Boctoks, 118180 Mockea, 2 ropal
P 17 22392
BELARUS S oep. T4 G 017.2299290° | “yoas
BOSNA | ﬁfﬁgﬁ:};ﬂ‘;"ﬁ’ ;’.‘} Info-linija za potro$ace 2
HERCEGOVINA Vrazova 8/l 033 551 220 godine
71000 Sarajevo
GRUPO SEE DO BRASIL PRODUTOS
DOMESTICOS LTDA
BRASIL S EETRRe LI 0800-119933 1ano
03108-900 Sao Paulo SP
BLNTFAPUA/ rPYN CEB BBLNTAPWA EQOL 2
BULGARIA yn, E“""ngggbf;ﬁ;'“"“c 1, 0700 10 330 i
GROUPE SEB CANADA
CANADA 345 Passmore Avenue 1-800-418-3325 1 year
Toronto, ON_ M1V 3N8
GROUPE SEB CHILE Comercial Lida Avda.
CHILE Nueva Los Leones 0252 +56 2 232 77 22 2 afos
Providencia, Santiago
GROUPE SEB COLOMBIA
COLOMBIA Apartado Aereo 172, Kilometro 1 18000919288 2 afios
Via Zipaquira___ Cajica Cundinamarca
HRVATSKA SEB Déveiqppernenl S.AS. P
Croatia \:ggrggr;:;rgg 013015294 godine
CESKA REPUBLIK GROUPE SEB CR spol. sr .o
/ CZECH REPUBLIC 0 6o Prabe 7 R1om =y
GROUPE SEB NORDIC AS
DANMARK Tempovej 27 44 663 155 2ar
2750 Ballerup
GROUPE SEB DEUTSCHLAND GmbH f
DEUTSCHLAND ERUPS amilt 0212387 400 | 2Jahre

Herrnrainweg 5
63067 Offenbach
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EESTl/ GROUPE SEB POLSKA SP Z0.0.
I. Ostrobramska 79 2 aastat
ESTONIA e S/800 3777
Groupe SEB Finland 2
SUOMI/ FINLAND Kutojantie 7 09 622 94 20
02630 Espoo Vuotta
FRANCE
Inclus Martinique, s R stk 09 74 50 47 74 -
Guadeloupe, Réunion & 69355 Lyon Cedex 08
St. Martin
2
GREECE / EAAAAA 2106371251 xpovia
SEB ASIA Ltd.
HONG KONG Room 901, 9/F, North Block, Skyway House 852 8130 8998 1 year
3 Sham Mong Road, Tai Kok Tsui, Kowloon
MAGYARORSZAG/ GROUPE SEB GENTRAL-EUROPE Kit, :
Hungary Tavirokoz 4 2040 Budabrs (1) 8018434 26ev
Groupe SEB Indonesia (Representative office)
Sudirman Plaza, Plaza Marein 8th Floor +62 21 5793 6881
INDONESIA JL Jendral Sudirman Kav 76-78, 1 year
Jakarta 12910, Indonesia
GROUPE SEB ITALIA S.p.A.
ITALIA Via Mantefeltro, 4 199207354 2 anni
20156 Milano
GROUPE SEB JAPAN Co. Ltd.
1F Takanawa Muse Building,
JAPAN 3-14-13, Higashi Gotanda, 0570-077772 1 year
Shinagawa-Ku, Tokyo 141-0022
KA3AKCTAH «pynna CEE-BmT%u;;KF‘AK, 119180 Mackey, 727 378 39 39 2 wein |
KAZAKHSTAN CTapOMOHETHBIA TybIK Kalll, 14-yiA, 2-Kypbinbic years
(2= dg 22l
KOREA MEA B2T MBS 88 MBIWE 35 1588-1588 1 year
110-790
LATVJA/ GROUPE SEB POLSKASP Z 0.0, .
ul. Ostrobramska 79 6 716 2007 2 gadi
LATVIA 04-175 Warszawa ¢
LIETUVA/ GROUPE SEB POLSKA SP Z0.0. .
ul. Ostrobramska 79 6 470 8888 2 metai
LITHUANIA 04-175 Warszawa
Groupe SEB Bulgana EODD
Office 1, floor 1, 52G Borovo St., 2
1680 Sofia - Bulgaria
MACEDONIA FPYT GEB BLATAPUA AOCEN (0)2 20 50 022 rodmm
¥n. Boposo 52T, en. 1, odwc 1, 1680 Codoun, ! years
Ernrapus
GROUPE SEB MALAYSIA SDN. BHD
Lot No.C/3A/001 & 002, Block C, Kelana Sq.
MALAYSIA No.17, Jalan 887/26, 47301 Kelana Jaya 65 6550 8900 1 year
Petaling Jaya, Selangor
G.S.E.B. MEXICANA, 5.A. de C.V. Goldsmith
38 Desp. 401, Col. Polanco
MEXICO Delegacion Miguel Hildalao (01800) 112 8325 | 1 afios
11 560 Mexico D.F.
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TOB «I'pyn CEB Ykpaina=

2ani/

MOLDOVA Byn. iparomariosa 31 B, odic 1 (22} 929249
02068 Kvia, Yipaina years
GROUPE SEB NEDERLAND BV
NEDERLAND Generatorstraat 6 031858 24 24 2 jaar
3903 LJ Veenendaal
GROUPE SEB NEW ZEALAND
NEW ZEALAND Unit E, Building 3, 195 Main Highway, Ellerslie, 0800 700 711 1 year
Auckland
GROUPE SEEB NORDIC AS
NORGE Tempove] 27 815 09 567 2ar
2750 Ballerup  DANMARK
GROUPE SEB COLOMBIA
PERU Av. Camino Real N° 111 of, 805 B +511 441 4455 1 afos
San Isidro - Lima - Peru
GROUPE SEB POLSKA SP Z 0.0. 0801 300 422
POLSKA/ POLAND ul. Ostrobramska 79 koszt jak za polaczenie 2lata
04-175 Warszawa lokalne
GROUPE SEB IBERICA SA
Urb. da Matinha
PORTUGAL Rua Projectada & Rua 3 808 284 735 2 anos
Bloco1 - 3° B/D 1900 - 796 Lisboa
REPUBLIC OF . GROUPE SEB_IRELAND
Unit B3 Aercdrome Business Park, College 1 year
IRELAND Road, Rathcoole, Co. Dublin i 01677 4003 ¥
A GROUPE SEB ROMANIA
:gnnnﬂi:[fi’ Str. Daniel Constantin nr. 8 02131687 84 2 ani
010632 Bucuresti
3A0 «lpynna CEB-Boctoks, 119180 Mockea, 2 ropal
POCCUS/ RUSSIA Poccus 495 213 32 37
CTapOMOHETHEIR Nep. .14 cTp.2 years
SRBIJA SEE Developpement 2
. Antifasisticke borbe 17113 :
Serbia 11070 Movi Beograd 060 0 732 000 godine
GROUPE SEB SINGAPORE Pty Ltd.
SINGAPORE 59 Jalan Pemipin,  #04-01/02 L&Y Building 65 6550 8900 1 year
Singapore 577218
SLOVENSKO/ GROUPE SEB SLOVENSKO s.r.o.
SLOVAKIA oo Eniena 40 233 595 224 2 roky
SEBd.oo
SLOVENIJA Gregortiteva ulica 6 02 234 94 90 2 leti
2000 MARIBOR
. GROUPE SEB IBERICA S.A.
ESPANA Almogavers, 118-123, Complejo Ecourban 0902 31 25 00 2 anos
08018 Barcelona
TEFAL SVERIGE SUBSIDIARY OF GROUP
SVERIGE SEB NORDIC 08 594 213 30 2ar
Truckvégen 14 A, 194 52 Upplands Vasby
GROUPE SEB SCHWEIZ GmbH Sans/
SUISSE SCHWEIZ Thurgauerstrasse 105 044 837 18 40
8152 Glattbrugg Jarhre
. SEB ASI‘I.G: Ld.
TAIWAN T 1a, Tun Hwa Soutn Road. Se. 2 | 886-2-27333716 | 1year

Da-an District  Taipei 106, R.O.C.
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THAILAND

GROUPE SEB THAILAND
2034/66 Italthai Tower, 14th Floor, n° 14-02,
New Phetchburi Road,

Bangkapi, Huaykwang, Bangkok, 10320

02723 4488

2 years

TURKIYE

GROUPE SEB ISTANBUL AS
Beybi Giz Plaza Dereboyu Cad.
Meydan Sok,

No: 28 K.12 Maslak

216 444 40 50

2YIL

U.S.A.

GROUPE SEB USA
2121 Eden Road
Millville, NJ 08332

800-769-3682

1 year

Ykpaina/ UKRAINE

TOB «Ipyn CEB YkpaiHa»
Byn. Aparomarosa 31 B, odic 1
02068 Kwie, Yrpaina

044 492 06 59

2 poku/
years

UNITED KINGDOM

GROUPE SEB UK Ltd.
11-49 Station Road
Langley, Slough
Berkshire SL3 8 DR

0845 602 1454

1 year

VENEZUELA

GHROUPE SEB VENEZUELA

Av Eugenio Mendoza, Centro Letonia, Torre
ING Bank, Piso 15, Ofc 155
Urb. La Castellana Caracas

0800-7268724

2 anno

VIETNAM

GROUPE SEB VIETNAM (Representative
office)
127-129 Nguyen Hue Street District 1,
Ho Chi Minh City, Vietnam

+84-8 3821 6395

1 year
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